
Speisekarte
Suppen, Vorspeisen, Salate

Suppen

1		 Peking-Suppe	 € 4,80                 
2		 Won-Ton-Suppe,  Teigtasche mit                    			 
		 Hackfleischfüllung	 € 5,90
2		 Tom Yam Gung, pikante Garnelensuppe
		 aus Thailand mit frischen Pilzen (scharf )	 € 6,90
4    Kung-Fu-Suppe, Gemüsesuppe 
		 mit Hühnerfleisch (sehr scharf )	 € 5,90
5    Fish-Sour-Soup      
		 Fischsuppe mit Garnelen, Fischfilet, mit
		 frischen Kräutern & Tomaten (leicht scharf )	 € 6,90
6   		 Vegetarische Suppe mit Gemüse	 € 5,80

Vorspeisen und Salate

10  Leompia (Frühlingsrolle)	 € 5,50
11		 Chinesische Minirollen mit Salat 
		 und Süß-sauer-Soße	 € 5,90
12		 Won-Ton, gebacken mit Salat 
		 und Süß-sauer-Soße (fried wonton)	 € 5,90          
13		 Tempura Shrimp, Garnelen mit 			 
		 knusprigem Teigmantel	 € 6,90      
14  Green Edamame, junge Sojabohnen, 
		 gedämpft, mit Meersalz gewürzt	 € 5,90
15		 Gemischter Bunter Salat	 € 5,50
16		 Krabbencocktail	 € 7,90
17		 Meeresfrüchtesalat	 € 7,90



Traditionell asiatische Küche
Fleisch & Fischgerichte in
verschiedenen Zubereitungsvarianten

Ihre Auswahl:

31		 Knusprig gegrillte Ente	 € 19,90     
32		 Hühnerbrustfilet paniert 	 € 15,90
33		 Hühnerbrustfilet natur	 € 15,90
34		 Schweinefleisch	 € 14,90
35		 Rindfleisch	 € 16,90

36		 Gegrilltes Rinderfilet 250g	 € 22,90
37		 Gegrilltes Rinder-Entrecote 300g	 € 20,90
38		 Shrimps (Riesengarnelen)	 € 19,90
39		 Sepia (Tintenfisch)	 € 16,90
40		 Seelachsfilet	 € 15,90      
41		 Lachs Salmon	 € 17,90                      

Zubereitet mit ...

Chop Suey
eine leichte Küche aus der CANTON Provinz.  Gebratenes 
Saisongemüse aus Chinakohl, Spitzkohl, Paprikamix, 
Morcheln, Karotten, Sojasprossen mit Hoisin-Sauce.

Sa Cha Chiang
Sa Cha Chiang ist ein spezielles pikantes chinesisches 
Gewürz aus der Region FUJIANG. Es besteht aus Meeres-
früchten, Bohnen, Öl und Knoblauch. (scharf )

Pak Pao 
Pak Pao ist eine deftige Zubereitungsart aus SZE CHUAN.  
Diese Gewürze ermöglichen eine Fülle von Variationen 
und  Kombinationsmöglichkeiten bei der Zubereitung.  
Die Soße wird voller Raffinesse aus verschiedenen Gewür-
zen zusammengestellt. Dazu wird es mit frischem Saison-
gemüse angebraten.

Curry
Currygerichte stammen ursprünglich aus Indien.  Frische 
Saisongemüse sind dafür die idealen Zutaten. (scharf )

Kon-Pao
Diese Gerichte sind scharf gewürzt und werden vorwie-
gend in Westchina gegessen. Wir servieren dazu frisches 
Saisongemüse.

Thai Curry 
Thai-Curry ist ein Gericht der thailändischen Küche aus 
Currypaste, Kokosmilch und Gemüse. (scharf )

Süß-Sauer 
Eine Zubereitung mit Paprika , Gurken und Ananas.



Traditionell asiatische
Reis- und Nudelgerichte

	
Reis- und Nudelgerichte

21		 Im Wok gebratener Reis oder Nudeln                                         		
		 Gebratener Reis oder Eiernudeln, Reisnudeln,
		 Bandnudeln mit Ei, Gemüse und Fleisch,
		 wahlweise Rind-, Schweine- oder 
		 Hühnerfleisch	  € 13,90

22		 Gebratener Reis oder Nudeln mit Ei, 
		 Gemüse und Riesengarnelen	 € 17,90

23		 Yang Zhou Chao Fan, gebratener Reis 
		 mit Eiern, Gemüse, Schinkenwürfel, 
		 Hühnerfleisch und Krabben	 € 15,90

24		 Beijing-Chao Mian, gebratene Nudeln 
		 mit Eiern, Gemüse, gemischtem Fleisch 
		 und Garnelen	 € 16,90

25		 Nasi- oder Bami-Goreng, scharfes Reis- 
		 oder Nudelgericht aus Indonesien gebraten
		 mit Eiern, Gemüse, Schinken, Hühnerfleisch,
		 Krabben und Curry (scharf )	 € 15,90


