Sehr geelt rter Gast,

Unsere Gerichte werden ][iir Sie
M zubereitet.
Deshalb bitten wir Sie um etwas Geduld.
Da][iir werden Sie auch
mit einem késtlichen Gericht belohnt.

Herzlich Willkommen in unserem Hause.
Wir wiinsclzen Ilmen
einen erholsamen und gemiit/icllen Au][entlta/t
und vergniig/iclfte Stunden im Kreise
Threr Familie oder Freunde.

Fast alle unsere Gerichte

kénnen Sie

auch als kleine Portion (-2,00 €) erhalten.

WD-Bo,
Der angegel)ene Pfana[ 1st ][iir n“‘g\egg’t%
Speisen zum Mitnehmen. N
Wenn Sie mit dem von uns Gebotenen
zufriealen waren und es Thnen
bei uns ge][a”en lzat,
dann ][reuen wir uns iiber Ihre Wiederkehr
und auch iiber eine Empfelz/ung bei Freunden.
Informationen iiber Zutaten,
die A/]ergien oder Unvertréig/iclt]eeiten auslésen kénnen,
][inalen Sie im Anlzang der Speisenkarte.
Ihre Fam. Wsltche [




Suppen

und Salate

Euro
Rinc[erlera][tlyriilze
mit Marlele/éﬂclzen
und Gemiise @1, 4,30
(Pfand 0,50)
Lel)erlenéicle/suppe
1 gro_Ker Leberknsdel
in Rinderkraftbriithe mit Gemiise @1, 4,30
(Pland 0,50)
Siiffkartoffel-Kokossuppe « (vegan) 4,80
(Pand 0,50)
Beilagensa/at ko, p) 3,80
(Pfand 0,50)
Gro/.{er Salatteller
mit Salaten der SaiSOn, ]oglzurtclressing Gik o p) 8,00
(Pfand 3,00)
dazu geleocltter Schinken + 0,80
Kise ¢ + 0,80
Ei + 0,80
leunfisclt, Zwiebel + 1,40
Putenstreifen + 4,40
Toast i1, f i + 0,00
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Vegetarisch

und Vegan

Hausgemaclzte Dinke/—deasPdtz/e
mit Rostzwicheln (al, a5, f )

Gelaackener Camemlaert
mit Preise/IJeeren, Sa/at,
Toast umj Butter «i,fit o

¢®

Frische Ralzmclzampignons
mit llausgemacllten Dinke/s;u’itz/e (@5, f i, »)

Veganes Curry (leicht scharf)
mit Gemiise, Kartoﬁ[e/stiicken, Kokosmilch a .

Nudeln sagenlza][t

mit Broccoli und Clzampignons m RalzmSauce,
mit Ni ilze/ungenkéise iiberbacken 1,15

Zwielve/ringe m Bierteig
mit Salsa (al, a3, )

dazu reichen wir Thnen gerne einen

Salat G i ko p (+3,80) (Pland 0,50)

8,30

7,80

(Pfand 2,00

8,30
(Pfand 2,00

9,30

5,30
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Hamburger

Brioclzel)rb'tclzen, Ketclzup, Sa/at,
Gewz'irzgurlee, Rindﬂeisclz 2 al,

Kése a,p+

Schweizer Burger:
Brioclzebré’tclten, Sa/at, Rinc]ﬂeisclt (125g)
Schweizer Kése, Bacon,

Minirosti, Preiselbeerschmand 2, a1, ),
oloppe/t Fleisch

Léwen[yurger

Bacon ¢+

+

EMTO

5,00
0,80
0,80

8,70
2,80

Sesamlaré'tclzen Salat Zwie[ae/n Tomaten, Gewiirzgurke,

Rmdﬂewclz (220 g) Kése, Bacon, Ananas,

Sp1ege/el Burgersr)ez:aISauce @ al, e f k)

Veggieburger
Briocllelvr(')'tclzen, %matenSa/sa, Sa/at, Zwielw/n,

Gem iisepatty ((Karotten, Mais, B/umenleolzl, Zwielae/n, Paprilea, Frﬁlz/ingszwiebeln) (al, f)

Hc’ilmclzennuggets mit Fritten wy

5 Stiick
10 Stiick

Hausgemaclzte Dinlee/spc’itz/e mit Soﬂe (a3 . )

Portion Fritten mit Ketclzup

Portion SiifSkartoffel-Pommes MO20¢
Bharoffel Fommes s

R
[CpER

7,70

0,40
11,30

3,20

(Pfand 0,50)

3,20

4,20
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Zur Vorspeise:

SpargelcremeSuppe @

Als H. au_ptgericllt:

Portion Sparge/ (ca. 330g gesclzc'i/t gewogen)
mit Sa/zkartoﬁ[e/n,

Sauce Ho//andaise, Bérlauchhollandaise
oaler Butter ¢

dazu servieren wir Thnen gerne:

Spargel

+ Pfand

- kleines Schweineschnitzel “Wiener Art” w1, i)

- Rumpsteak mit Kriuterbutter (150 g) 0

- Putensteak

Portion Spargel als Bei/age
(nur in Ver[aindung mit anderen Gericlzten)

mit Sauce Ho//anclaise, Bérlauchhollandaise
oder Butter ¢

Schweineschnitzel »Prager Art“
mit Spargel, Sc. Hollandaise
und Kése iilrerlmcleen, dazu Kroketten (al, £ i)

Sparge/toas t

Schinken und Sparge/ auf Toast
mit Sauce Hollandaise
una[ Kése iilwrl)acleen @, al, f i)

+ Pfanal

+ Pfanal

+ Pfand

+ Pfand 0,50

EMTO

4,80

+ 5,20
+ 10,80
+ 0,80

8,00
2,00

15,80
3,00

0,30
3,00
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Vam Guitt,

aus der Pfanne
und Joast

Odenwdilder Zimmermannschnitzel
mit Speck, Kiise
und gedt’impﬁen Zwicbeln gefﬁ//t, 2 al, fi p)

Cordon Bleu
mit Schinken und Kise

EMTO

11,70
(Pfand 3,00)

gefii//tes Schweineschnitzel 2, a1,1 11,70
(Pfand 3,00)
Rumpsteak (ca. 250 g) 17,00
(Pfand 3,00)
mit geddmpften Zwiebeln +1,40
oder mit Kriuterbutter ¢k, o, p) +1,00
oder mit Pfeﬂerralzmsauce (e ) +1,40
(Pfand 0,50)
oder mit Kt’ise-leisLy-Ralzm /) +2,00
(Pfand 0,50)
dazu reichen wir Ihnen:
Pommes Frites, Kroketten @1, i), Rosti, Bratleartoﬁ[e/n,
llausgemaclzte Dinke/sp(itz/e (a5, i)
Sﬁ/ﬁeartoﬁ[e/pommes (+ 1,00),
Salat ¢, o, p) (+3,80) (Phand 0,50)
‘Velsﬁ/et mit Kriuter-Rahmsauce
dazu Reis ¢ i p) 14,80
(Pfand 3,50)
Léwentoast
kleines Schnitzel au][ Toast
mit Cllampignons und Spiege/ei,
Sa/atgarnitur (@l fi ko p) 10,20
Hauwaiitoast
mit geleoclztem Sclzinleen, Ananas, Kise iiberbacken (2, a1, ) 7,20
(Pand 3,00)
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Schnitzel

Schweineschnitzel Wiener Art” w11y

Schweineschnitzel »Jdger Art“

mit Clzampignonsauce, (al, o [ i)

Schweineschnitzel

mit Rahmsauce @l o f i)

Schweineschnitzel ,,Dialw/o “

mit Paprilea m sclzarfer Sauce 1,1

A
)

Zwiebelschnitzel ( M

e

mit gedc’imp][ten Zwiebeln al, £ §)

Kochkéseschnitzel
mit Kochkdse iiberbacken (al, f )

Schnitzel L Hawaii“

mit Ananas und Kiise iiberl)acken (al, f i)

Broccolischnitzel
Schweineschnitzel mit Broccoli, Sc. Hollandaise
unc] Kéise iil)erl)acleen @l, i)

dazu reichen wir Thnen:
Pommes Frites, Kroketten 1, ), Résti, Bratkartoffeln,
llausgemaclzte Dinlee/spc'itz/e (a5, i)

Sz’iﬂkartoﬂelpommes (+ 1,00),
Salat G ik o p (+3,80) (Pland 0,50)

EMT'O

8,00

(Pfand 3,00)

10,30

(Pfand 3,50)

9,90

(Pfand 3,50)

10,30

(Pfand 3,50)

10,30

(Pfand 3,00)

11,70

(Pfand 3,00)

11,70

(Pfand 3,00)

13,70

(Pfand 3,00)
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Auch mit Putenfleisch moglich + 1,50 €
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Port. Eis
gro/ge Kuge/
1 Kuge/
2 Kuge/n
3 Kuge/n
4 Kuge/n
Sahne

Eissorten:

Vanille 5, Schokolade 11,

Siifes

Waluss  h3, n), Kokos-Blaubeereis ( vegan)

H eiKe Liche

Vanilleeis mit lzeiﬁen Himbeeren

unc] Salme (al, £i, 1)

Aﬁ[ocaalo

Vanilleeis mit Amaretto, Amarettinistreusel

und lzeiﬁem Espressa z'il)ergossen (al, f h1, i)

Bai/eyslreclrer

mit Vanille- und %/nuffeis, Bai/eys

und Salme (al, £ h3,i, 1 n)

3 Apfe/ringe m Backteig

mit Zimt und Zucleer

dazu Vanilleeis und Sahne (al, f i)

Kaiserschmarrn (nicllt auﬂer Haus) Z%

mit Ap][e/mus und Vanilleeis @115

1,50
3,00
4,50
0,00
1,00

0,80

5,70

0,80

5,70

7,80




Tnfe

Informationen iil)Qr Zutaten una[ A”ergene:

Unsere Speisen kénnen
produletionsteclmisclz Ledingt Spuren von Zutaten
enthalten, die A//ergien oder U. nvertréig/iclzkeiten auslésen.

A//ergene:
Weizen=al, Roggen=aZ2, Gerste=a3, Ha][er=a4, Dinke/=a5,
Fisch =[7, Krebstiere =c,
Sellerie =e,
Milch/Laktose= ][,
Sesam=g, Mandelm=h1, Haselnuss=h2, Walnuss=h3,
Cashewniisse =ll4, Erdniisse =n,
Eier=i, Sen][=k, Soja =/,
Knoblauch =o,
Zwicbeln =p,

Zusatzstoﬁ[e:
mit Farbst0ﬂ= 1,
mit Konservierungsstoﬁ[/N itritpé'kels(z/z =2,
Antioxidationsmittel= 3,
mit Siiffunsmitteln =4
gesclz wefe/t/ S ulfite =5,
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