


e

»

|

< GOOD TO ENOW o

BIRTHDAY SURPRISE GUTSCHEIN

Jeder Gast, der seinen Geburtstag im Habaneros Was soll ich schenken? Eine oft gestellte Frage!

feiert, erhalt in Verbindung mit einem Hauptgang Schenken Sie Ihren Freunden oder Bekannten eine

einen Geburtstags Cocktail nach Wahl. Reise nach Mexico mit einem Abend im Habaneros.
Erwerben Sie unsere Habasetas als Gutschein - das
exklusive, hausinterne Zahlungsmittel.

WAS IST/SIND...

Charra Beans eine Mischung aus drei Bohnensorten, pikant gewiirzt
Chipotle Senf wiirziger Senf mit rauchiger Chipotle Note
Jalapeiios griine, in Scheiben geschnittene Chili-Sorte, mittelscharf
Monterey Jack dhnlich dem Gouda Kase
Pico de gallo frische, feine Tomaten-Salsa mit Zwiebeln, Jalapenos & Koriander
Mango Pimientos Salsa siiB-scharfe, fruchtige Salsa mit frischen Mangostiicken, griinen Pimientos
& kleinen Chili-Stiicken

Salsa Mantequilla cremige Buttersauce
Salsa Veracruz warme, fruchtige Tomatensauce mit Knoblauch, Zwiebeln, Paprika & Kriutern
Pan de Hierbas Kréuterbaguette

MUCHO PICANTE

PICANTE pikant, wiirzige Gerichte |

scharfe Gerichte *da in unserer Kiiche nicht glutenfrei gekocht wird,

kinnen alle Gerichte Spuren von Gluten enthalten.

VEGAN VEGETARIANO

vegane Gerichte vegetarische Gerichte




Lehnen Sie sich zuriick und nehmen Sie sich jetzt,
hier und heute Zeit fiir das Wichtigste: Familie, Freun-
de. Bekannte oder sich selbst - machen Sie einen
Kurzurlaub hier bei uns im Habaneros und feiern Sie

Sollten Sie danach Wiinsche haben, fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Alle Preise in Euro inkl. Bedienungsgeld & ges. MwSt. / Bsp. 9.8 = 9.80 Euro.

mit uns den Geschmack und die Lebenslust Mexicos
& Californias. Unser Ziel ist es, Ihnen auBer frischen,
auflergewdhnlichen Speisen und Getrdnken auch
eine schdne, unvergessliche Zeit zu bieten.

TAGLICH AB 17 UHR GEOFFNET

- um Reservierung wird gebeten -

UNSERE KUCHENZEITEN H

Montag - Donnerstag bis 21:15 Uhr
Freitag - Samstag bis 22 Uhr

Sonn- & Feiertage bis 20:30 Uhr
- letzte Bestellung 15 Minuten vor Kiichenschluss -

I Die wie folgt gekennzeichneten Gerichte ent-
- / halten folgende Stoffe oder Erzeugnisse daraus:
- -
Inhaltsstoffe
o o3 1) Farbstoff &) Coffein
P N 2) HKonservierungsstoff 7) Chinin
b 3) SiBungsmittel 8) Taurin
4) Sduerungsmittel 9) Phosphat
5) Antioxidationsmittel  10) Phenlaninquelle

Allergene

: : H) Schalenfriichte
A) glutenhaltiges Getreide  (Hasel-, Wal- Cashew-, Pecan-, Para-, Maca-
(Weizen'. Roggen®. Gerste’. Hafer',  damia- & Queenslandniisse sowle Mandein &
Dinket®, Kamut®, Hybridstdmme’ Pistazien)
B) Krebstier i} Sellerie
C) Eier Ji Senf
D) Fisch K) Sesamsamen
E) Erdniisse L) Schwefeldioxid
F) Soja M) Lupine
G) Milch N) Weichtiere




l ., Entrado Plato

mHabaneros**" 16.9
— A little bit of everything! - fiir 2-4 Personen.
| H Geniefen Sie eine Auswahl unserer Vorspeisen:
v Tortillas con tres Salsas, Habaneros Vulcano, Tostada,
| Taquitos, Onion Rings, Maiskolben & Hot Wings

. Tortillas con

n
Salsa Habaneros 4.5
hausgebackene, knusprige Mais-Tortillachips mit
[ Salsa Habaneros

Tortillas

* contres Salsas® 55

hausgebackene, knusprige Mais-Tortillachips mit
unseren 3 Dips: Guacamole, Salsa Habaneros &
Sour Cream

Homemade
Guacamole Dip

[ | hausgemachter Avocadodip XXL mit knusprigen
‘ Mais-Tortillachips

002

9.7

oe Spinach con Queso® 7.9

4 leckeres mexicanisches Spinat-Kasefondue mit viel
I mft9 Cheeeese zum Dippen. Dazu knusprige. hausgeba-
[ \ ckene Mais-Tortillachips

12
| o JTequila Wingson fire™'10.9
' f 10 feurig marinierte & am Tisch flambierte

. Hahnchenfliigel mit Kase & frischgebackenem
| Pan de Hierbas

| o Chicken Tortilla Soup®

4.2

v wiirzige Hihnerkraftbriilhe mit Hihnchenstreifen,
Grillgemiuse, Limette, Tortillastreifen & Kase

————

e —

| m Vorspeisen

s Nacho BowlBuenos'*” ()79

hausgebackene, knusprige Mais-Tortillachips mit
Cheddar Cheese & Monterey Jack Gberbacken.
Getoppt mit Guacamole, Salsa Habaneros &
Sour Cream

Nacho Bowl
El Habaneros'*

hausgebackene. knusprige Mais-Tortillachips,
H Chorizo (Rinderhack). Charra Beans & zweierlei

Kase iiberbacken. Getoppt mit Jalapenos,

Guacamole, Salsa Habaneros & Sour Cream

s Rocking Taquitos™ 59

6 knusprige Teigrdllchen mit Chili-Fleischfiillung.
Dazu Salsa Habaneros & Sour Cream

004

8.9

Beer battered

Onion Rings**

4 eine Spezialitat: In Bierteig gebackene, dicke
‘ Zwiebelringe, serviert mit 2 Dips (Salsa Habaneros &
Sour Cream)

s #Chili Shrimps >

gebratene Shrimps & Chilis in Chilirahmsauce
»dP mit Knoblauch & Kriutern. Dazu frisch
gebackenes Pan de Hierbas

ws Habaneros Vulcano'™ ) 7.9

”Warme Mais-Tortillachips mit Charra Beans, Rinder-
hack, Cheddar Cheese & geschmolzenem Kase

11.9

25 Sopa con Maiz* 4.5

& sahnige Maiscremesuppe mit Koriander,
garniert mit Kase & knusprigen Tortillastreifen




ENSALADAS ...

Mango-Avocado Bowl ™"

bunter Salat mit frischer Mango & Avocadostreifen
in einer essbaren, knusprigen Tortillaschale. Zur
Auswahl unsere 3 Dressings. Dazu Pan de Hierbas.
Wahlweise mit:

028 ' Rumpsteakstreifen 15.9
029 W Hahnchenbrustim Tortillamantel 149
00 e Griligemise 14.9

o Ceasar Salat'*'**° 129

knackiger Romersalat mit traditionellem Oliven-Par-
mesan Dressing, Knoblauchcroutons & Parmesan-
spédnen. Dazu Pan de Hierbas. Wahlweise mit:

035 W saftigen Hihnchenstreifen 13.9

035 > gebratenen Tintenfischstreifen 139

Taco Salat"** 139

in einer essbaren, knusprigen Tortillaschale richten
wir ein Bett aus knackigen Salaten der Saison an.
Dazu geriebener Kase. On Top die Wahl zwischen:

031 H Chorizo

032 W saftigen Hihnchenstreifen
033 @ Grillgemiise

Guacamole 35

);F sonnenreife Avocados, gedriickt mit Zwiebeln, Toma-

tenwiirfeln, Zitrone & Knoblauch - hausgemacht!

Sour Cream’ 3.0

LS frischer Sauerrahm mit Kriuter-Sehmand

Hot Cheddar Sauce'** 3%

warme, wiirzige Kasesauce

J Taco Salat
o  Surf & Turf*“" > 15.9

Bunter Salat in einer essbaren, knusprigen Tortilla-
H schale mit Avocadostreifen, Mangowiirfeln & Granat-

apfelkernen. Getoppt mit Rumpsteakstreifen, Chili

Shrimps & gerdstetem Sesam. Dazu Pan de Hierbas

 TacoSalat
»Crispy Chicken“"*" 149

Bunter Salat in einer essbaren, knusprigen Tortilla-

‘ schale mit Avocadostreifen, Mangowiirfeln & Granat-
apfelkernen. Getoppt mit Crispy Chicken & gerdstetem
Sesam. Dazu Pan de Hierbas

Dressings

Himbeerdressing mit Kirbiskernsl®
Senf-Honig-Dressing’

Alle Salate GLUTENFREI méglich.
Ohne Tortillaschale. Pan de Hierbas & Sesam
dafir mit knusprigen Mais-Tortillachips!

3.0

Salsa Habaneros

mittelscharfe, grobstiickige Salsa mit Tomaten,
Zwiebeln, Habaneros, Krautern & Pfirsich

JSalsa Diablo 3.9
sehr scharfe, rauchige Sauce mit Chipotle &
frischen Habaneros L




. .

¥ Habaneros " 149 SUPREME

H 4 weiche, gegrillte Weizentortillas gefiillt mit Fajitas 3 knusprige Maistortilla-Schalen in 3 weichen

Mixtas auf BBQ Sauce, Rucola & Pico de gallo, : : :
g verfeinert mit Sour Cream & geriebenem Kase Weu?enturhllas mit Eisbergsalat, Rufnla. Rotkraut-
streifen, Guacamole, Sour Cream, frischem

| 047 MEI’C& d o 12A1.6 -I 49 Koriander & Limette. Wahlweise mit:
4 weiche, gegrillte Weizentortillas gefiillt mit Grill- - 051 Pulled Beef - Barbacoa'®
gemiise auf Guacamole, Rucola & Pico de gallo. mit roten Zwiebeln & Chipotle Senf 15.9
verfeinert mit Sour Cream & geriebenem Kéase ’ 052 } Roasted Chicken2A! 8-/
mit Mango Pimientos Salsa 13.9
1z Con Camarones'*"**" 15.9 o5 Pulled Salmon?4'65
4 weiche, gegrillte Weizentortillas gefiillt mit gebra- P " it roten Zwiebeln & Chipotle Senf 149
@ tenen Shrimps, Paprika & Zwiebeln, auf Guacamole, 053 Mercado - Grillgem{ise2A'5~
Rucola & Pico de gallo, verfeinert mit Sour Cream & miit Pico de gallo & Kise 13.9
geriebenem Kase 054 } Con Chorizo - Rinderhack?A'5-
mit Salsa Habaneros & Jalapenos 13.9

5
e

Pm Fischgerichte

1w JGrilled Fish w Chipirones™" 15.9

"veﬂcmzu DGH 17.9 @ Tintenfischtuben in Salsa & Olivendl
& gagﬁlites Red Snapper Filet auf frischem gebraten. Dazu Pan de Hierbas & Salsa Veracruz

»@P Gemiise & Salsa Veracruz. Dazu Ofenkartoffel
g‘_:it Sour Cream




QUESADILLAS

Zwei, von beiden Seiten gegrillte, Weizentortillas mit
viel geschmolzenem Kdse, getoppt mit etwas Sour
Cream. Dazu Mexican Reis.

Quesadillas

% con Verduras**

Grillgemiisestreifen, frischer Blattspinat mit
Kuhmilch-Feta, frischen Champignons, Guacamole &

Pico de gallo '» Portion 12.9
Quesadillas

057 - AlGi
con Chorizo"* 149

” Rinderhack. Grillgemiisestreifen, frische Champig-
nons & Salsa Habaneros ' Portion 12.9

= ) Quesadillas con Pollo"14.9

‘ Hahnchenstreifen, Grillgemiisestreifen & Mango
Pimientos Salsa ', Portion 12.9

% Quesadillas Barbacoa®* 15.9

” Pulled Beef. Grillgemiisestreifen, rote Zwiebeln &
Chipotle Senf ', Portion 13.9

Quesadillas ,,Popey“
Zwei, von beiden Seiten gegrillte, Weizentortillas mit

frischem Blattspinat & Gouda-Cheddar Kase. Dazu
frische Blattsalate in Honig-Senf-Dressing.

61 ClassicM®e
mit Sour Cream & Pico de gallo 13.9
', Portion 11.9
@ 2 Pulled Salmon *'¢
mit Sour Cream & Guacamole 14.9
' Portion 13.9
v L.y } Crispy Chicken A&
mit Mango Pimientos Salsa & Sour Cream 14.9
) A A %, Portion 12.9
s 624 mps A8
mit rote Beete Zwiebeln & Guacamole  14.9
', Portion 12.9
Hl 625 Crispy Bacon"'¢
mit Sour Cream & Pico de gallo 14.9
%, Portion 12.9
@ 626 Tomate-Rucola™®
mit Sour Cream & Pico de gallo 13.9
. Portion 11.9
D _J) Stbkartoffel-Zucchini A6
mit Mango Pimientos Salsa & 14.9
Sour Cream ', Portion 12.9

FAJITAS oo s

Hier werden die Zutaten herzhaft gewiirzt & angebraten, anschliefiend in einer heiBen gufieisernen Pfanne
serviert. Dazu reichen wir warme Weizentortillas zum selbst fiillen. Mit Mexican Reis, geriebenem Kése, Jalapenos &
unseren 3 Dips: Guacamole, Salsa Habaneros & Sour Cream.

%7 Fajitas con Carne"” 18.9
” ca. 250g marinierte Streifen vom Rind mit
Zwiebeln & frischer Paprika

s JFajitas
Almendrado “* 17.9

v zartes Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln & Paprika,
getoppt mit Erdnusssauce & Salsa Mantequilla

«s Fajitas con Pollo*" 17.9

v ca. 250g marinierte Streifen vom Hahnchen mit
Zwiebeln & frischer Paprika

% Fajitas con

Camarones”* 18.9
& Y ca. 20 marinierte Shrimps mit Zwiebeln & frischer
Paprika

oo Fajitas Mixtas"* 17.9
ca. 250g marinierte Streifen vom Rind & Hahnchen
v mit Zwiebeln & frischer Paprika

¢ Fajitas Mercado™” 16.9

@ frisch gebratene Pilze & Grillgemiise,
mit Salsa Veracruz & Salsa Mantequilla




| PLATOS PRINCIPALES ...

l 2 Burrito el Presidente”* 14.9

H weiche Weizentortillas, gefillt mit saftigem
Hahnchen- & Rindfleisch sowie Grillgemiise.
Dazu Mexican Reis & Charra Beans % Portion 12.9

| s Burrito Verduras** 14.9

weiche Weizentortillas, gefiillt mit Kuhmilch-Feta.
@ knackigem frischem Grillgemiise, Spinat & Salsa
Mantequilla. Dazu Mexican Reis 's Portion 12.9

s Buckshot Spareribs*® 15.9

l in Ananas-Chili-BBQ marinierte Schweinerippchen,
' saftig geschmort mit Amazing Wedges. Charra-
Beans & Salsa Mantequilla

o2  Chili con Carne*” 12.9

unser .Chili Habaneros” bereiten wir nach einem
H geheimen Rezept aus Texas zu. Serviert mit Kdse,
Sour Cream & Pan de Hierbas ' Portion 9.9

o JChili sin Carne** 13.9

£ unser Chili Habaneros™ in der veggie Variante. Serviert
..’ mit Kase, Sour Cream & Pan de Hierbas '; Portion 10.9

»: Pollo ,,el Maria 16.9

zartes Hahnchenbrustfilet im knusprigen Tortilla-
mantel. Tomatensahnesauce & Ofenkartoffel

o Plato FridaKahlo** 189

| 150 g saftiges Rumpsteak, Taquito & ein gebackener

[ Chiliburrito, Mexican Reis, Amazing Wedges &
Charra Beans. Dazu unsere 3 hausgemachten Dips:

| Guacamole, Salsa Habaneros & Sour Cream

l o« JPastaVerde 12.9

griine Nudeln mit Chili con Carne. Oberbacken mit
Hl Kise & Salsa Mantequilla ', Portion 10.9

——

|

o Plato el Matador **” 16.9

H‘ A little bit of everything! Wir servieren Hahnchenbrust-
filet, Quesadilla, Taquito, Mexican Reis, Amazing Wed-
Q ges & Charra Beans. Dazu unsere 3 hausgemachten
Dips: Guacamole, Salsa Habaneros & Sour Cream

o J Cerdo General*” 14.8
H 2 Schweinesteaks auf griinen Nudeln,
Chili con Carne, mit Kise & Salsa
T Mantequilla Gberbacken 1, Portion 12.8
079 asta aslita .
JPasta Habasita* 15.8

L 1 Veggiepatty auf griinen Nudeln, Chili sin Carne,
mit Kase & Salsa Mantequilla iiberbacken

o J Chicken Compadre**17.9

Hahnchenbrustfilet im knusprigen Tortillamantel mit
»@p Shrimps in Chilirahmsauce. Dazu Pan de Hierbas

os JPollo Almendrado*** 16.9

’ zartes Hihnchenbrustfilet in Erdnusssauce
mit Amazing Wedges

ot Papa con Verduras® 12.8

Ofenkartoffel mit Grillgemiise an Salat, mit Kuh-
milch-Feta, Kdse & Salsa Mantequilla Giberbacken

o0 Pasta Legumbres** 128

griune Nudeln, knackiges Gemiise in Salsa Veracruz,
mit Kise & Salsa Mantequilla Gberbacken

ENSALADA
DE LA CASA 3?02

ZU einem Unserer Hauptgerichte dazu!

SUSSRARTOFFEL POMMES

2 _JSweet Chili Fries"* ' 11.9

| mit Chili con Carne, Cheddar Cheese &
| geschmolzenem Kase

m MVeggie

| Sweet Chili Fries*” 129
@ mit Chili sin Carne, Cheddar Cheese &

| geschmolzenem Kase

| e Sanches® 8.9

@ mit Guacamole, Sour Cream, Pico de gallo,
Jalapenos, frischem Koriander & Limette
L

—

- e ————————— e —
1 i L . o

s Buenos® 99

mit Monterey Jack & Cheddar iiberbacken. Sour
ik Cream, Guacamole, Salsa Habaneros & Jalapenos
1w Verdura®

4 mit Grillgemiise & Hirtenk&se Giberbacken,
Mango-Pimientos-Salsa, Sour Cream, Granatapfel-
kernen, frischem Koriander & Limette

im Elmas® 13.9

mit Monterey Jack & Cheddar iiberbacken, Veggie
Burger Crumble, Sour Cream, Guacamole, Salsa
Habanero & Jalapenos




Weizentortilla gefiillt mit Eisbergsalat, Reis, Sour
Cream, Salsa Habaneros & geriebenem Kase. Dazu
Amazing Wedges & Beilagensalat. Wahlweise mit:

H 094 Pulled Beef - Barbacoa*'*-

mit roten Zwiebeln & Chipotle Senf 15.9
i 095 }Hnlsted Chicken*' &
mit Mango Pimientos Salsa 14.9

M

Burrito Bowl ,,Habaneros“

unsere knusprige Taco-Schale gefiillt mit Salat,
Reis, Sour Cream, Pico de gallo, Guacamole, Granat-
apfelkernen, Avocadostreifen, Mango. Gurke, Boh-
nen-Mais-Salsa, Kirbiskernen, gerdstetem Sesam,
frischem Koriander & Limette. Getoppt mit:

T 08: Fajitas Mixtas*'® 14.9
¥ 841 Fajitas con Pollo*'® 14.9
>@P 852 Pulled Salmon '~ 15.9

> 83 _ Spicy ShrimpsA1s7on 15.9

Vs Upgrade your Bowl

+3.0
+3.0

Blattspinat & Champignons
gegrillte Ananas & Lauchzwiebeln

Sifkartoffel Pommes &
Himbeerchutney +4.0

) Veggie Burger Crumble & Jalapenos +4.0

@ 096 Mercado - GrillgemiiseA'S
mit Guacamole & Pico de gallo

14.9

WT ) Big wmvmﬁ,l
mit Rinderhack, getoppt mit Chili
con Carne & Kase iiberbacken

076 } Veggie WillyA'®
@ mit Grillgemiise, getoppt mit Chili
sin Carne & Kése iiberbacken

=~ 15.9

15.9

s Vegan Burrito Bowl"™ 14.9

unsere knusprige Taco-Schale gefiillt mit Sa-
lat. Reis, Grillgemiise, Pico de gallo, Guacamole,
Granatapfelkernen. Avocadostreifen, Mango, Gurke,
Bohnen-Maissalsa,  Kiirbiskernen,  gerdstetem
Sesam, frischem Koriander & Limette




l Fiir unsere Rindersteaks verwenden wir ausschliefilich frische Rumpsteaks aus stidamerikanischer Zucht in streng

kontrollierter Qualitat. Die Gewichtsangabe bezieht sich auf das Rohgewicht. Bitte wahlen Sie lhre gewiinschten Bei-
lagen aus unseren Side Orders aus.

| Pollo25s0g° 14.9 ? CAR

| v zartes mariniertes Hahnchenbrustfilet. natur gegrillt.
Dazu Krauterbutter & Salsa Habaneros

fiir Rindersteaks |
RARE blutig - 45° im Kern

Texas-Pork
Steak280g° 15.9

zwei speziell gewiirzte Schweinesteaks.
l - Dazu Krauterbutter & Salsa Habaneros mﬂhnsa
BBQ-Beef Rib 20.9 WELL DONE

durch, kaum Fleischsaft

ca. 400-450 g / 250-300 g ochne Knochen in der
Pfanne flambiert und serviert. Dazu Grillgemiise
& Ofenkartoffel mit Sour Cream

150 g 300 g
| Peppercrust-Steak* ) 149 199
1 saftiges Rindersteak mit schwarzem Pfefferschrot, Kréuterhut!er& Salsa Habaneros
l Bronco” @) oo g s 1D 9100 209
saftiges Rindersteak mit schwarzern Pfefferschrnt ﬁ gehratenen Epecks:heuhen
” & Salsa Habaneros
| Veracruz’ = e o 15 209

H saftiges Rindersteak getnppt mit Salsa "u‘eracruz

JHabanerosSurf&Turf* ' 169 219

! I" saftiges Rindersteak getoppt mit Shrimps in Chilirahm

|
J - JDiablo® e 0 169 0 209

| saftiges Rindersteak getoppt mit unserer hausgemachten Salsa Diablo &

Hut Cheddar Sauce

A ' t



X
b2

@

041

v

146

SIDE ORDERS :.....

12 Maiskolben® (¢ 3.9 @ 15 Pan de Hierbas** 3.9

goldgelb & gebuttert Knoblauch-Kréuterchiabatta
s Amazing Wedges® 3.9 s 2 Grillgemiise ¢ 9.9
Kmﬁdsfhiﬂm" iy h_hi“t"fte ‘\L 12 Ensalada dela Casa (¥) 3.5
120 m:a):vc::zltels 3.9 @ % B ing fries” 49
Pommes in Maiskruste
3 eine Misch;gaB: :::l :hnens;rten. 2 & 12 StifRkartoffel
plkant gewlic2 Pommes 4.9
127 Ofenkartoffel’ 3.9
getoppt mit Sour Cream
PARA NINOS - .
Pollo loco fingers** 8.9 o Pastaalachica™’ 8.9

zarte Hahnchenstreifen knusprig paniert. mit Ama- ” griine Nudeln mit Salsa Veracruz, Rinderhack mit
zing Wedges, 1/2 Maiskolben & Sour Cream geriebenem Kase & Salsa Mantequilla iiberbacken

mms Desserts

Churros"* s Bunuelos"” 65
frisch gebackene Brandteigstreifen in Zimtzucker mit frisch gebackene Weizentortilla-Ecken in Zimtzucker,
Vanilleeis & Sahne. Wahlweise mit: mit Vanilleeis & Schokoladensauce

- Zazamoras (Brombeersauce) -

L ehakoladenaanca w7 Hot Choco Brownie"** 69
Wird frisch zubereitet — Dauer ca. 20 min. mit Pekanniissen, Vanilleeis, Sahne & Schokosauce
fir 1 Person 65 ' HabanerosSundea® 5.9

Vanilleeis in Kokos & Krokant gerollt mit Sahne
fir 2 Personen 89 & Schokoladensauce
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