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Antipasti   

SPARGEL  12,50  
MIT GETROCKNETEN TOMATEN, KARTOFFELN, LUFTGETROCKNETER 
SCHINKEN IN BUTTER-GRANASAUCE 
 

GEBRATENE ENTENBRUST  13,50  
MIT ANANAS, GEGRILLTEM GEMÜSE IN THYMIAN-ORANGE-
HONIGSAUCE 

 

 

Pasta    

TAGLIOLINI 17,50 
MIT OKTOPUS, LANGOSTINI UND GRÜNEM SPARGEL  
IN HUMMERSAUCE, LEICHT SCHARF  
 

ROTE BEETE-GNOCCHI  16,50 
MIT WALNUSS-ZIEGENKÄSEFÜLLUNG, SCHWARZEM TRÜFFEL, RUCOLA, 
GRANA-BUTTERSAUCE 

 

 

Pizza 

SPECIALI 17,50 
MIT OKTOPUS, LANGOSTINI UND GRÜNEM SPARGEL  
IN HUMMERSAUCE, LEICHT SCHARF  
 

POLLO  15,20 
TOMATE, MOZZARELLA, HÄHNCHENBRUSTSTREIFEN, PAPRIKA, 
KNOBLAUCH, FUNGHI, ROTE ZWIEBEL 
 

BUFALA  15,50 
TOMATE, MOZZARELLA, KNOBLAUCH, ZUCCHINI, ITAL. ROHER 
SCHINKEN, BÜFFELMOZZARELLA, RUCOLA, BALSAMICOCREME  
 

SALAME DI MANZO  14,70 
TOMATE, MOZZARELLA, RINDERSALAMI (REIN AUS RINDFLEISCH -
HALAL), PEPERONI, KNOBLAUCH UND ROTE ZWIEBEL 

 

 

Carne 

LAMMKOTELETT VOM GRILL 24,50 
MIT KARTOFFELN UND GEGRILLTES KNOBLAUCH-GEMÜSE 

 

 

Pesce 

MIT KARTOFFELN UND GEGRILLTES KNOBLAUCH-GEMÜSE 
 

SEEZUNGE IM GANZEN VOM GRILL 30,50 
MIT SPARGEL, BASILIKUM, FRISCHE TOMATEN IN BUTTERSAUCE 
 

SEEWOLF ODER GOLDBRASSE 23,50 
VOM LAVAGRILL DAZU GEGRILLTES GEMÜSE, 
LEICHT SCHARF 

 

 

 

 

Aperitif 5cl.   

MARTINI  5,50  
BIANCO, ROSSO, DRY  
 

RAMAZZOTTI APERITIVO FRESCO  5,50  
 

PERNOD  5,50 
 

CAMPARI 2  8,-  
SODA , ORANGE  
 

GLAS PROSECCO  5,50  
VOM FASS  

 

 

Flaschenweine weiß 0,75l  

WEISSBURGUNDER 31,- 
ST. MICHELE EPPAN - SÜDTIROL  
 

SAUVIGNON  33,-  
LA TUNELLA - FRIAUL  
 

BIANCO DI CICCIO  28,50  
ZACCAGNINI - ABRUZZEN  
 

 

Flaschenweine rot 0,75l  

BARBERA D ́ASTI SUPERIORE  40,-  
MENEGO, MARCO BONFANTE - PIEMONT  
 

VALPOLICELLA SUPERIORE RIPASSO  41,-  
COSTA CABOTTA - VENETIEN  
 

 

Flaschenweine rosé 0,75l 

CERASUOLO D`ABRUZZO  28,50  
ZACCAGNINI - ABRUZZEN  
 

ROSATO NEGROAMARO  28,50  
CANTELE - APULIEN  
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