GRIECHISCHE uIJI AMPERLUST

TAVERNE DACHAU

Specdebarte

= EMPFEHLUNG DES HAUSES
& = VEGETARISCH

KALTE VORSPEISEN
a2t

9 Aubergine gebacken < 10,20
mit gewdirfelten Tomaten, Knoblauch, Zwiebel,
Gurke, Paprika, Minze

11 Tsatsiki % 5,20
hausgemacht

13 Oktopussalat 9,20
Riesenkrakensalat

15 Vorspeisenplatte 26,00
fiir 2 Personen

16 Vorspeisenplatte 13,80
fiir 1 Person

17 Tarama 6,50

Fischrogen Creme

WARME VORSPEISEN

22 Pita % 3,00
mit Knoblauch

26 Saganaki % 8.90
gebackener Schafskése ,Vassilitsa

28 Bougiourdi % 9,50

aus der Pfanne, Schafskése in frischer
Tomatensauce mit Oregano, Petersilie, Créme
fraiche, (auf Wunsch scharf)

29 Melitzanes % 8,10
gebackene Auberginen oder Zucchini,
mit Tsatsiki

32 Florinis % 8,20
gegrillte rote Paprika, gefiillt mit Schafskése

AUSDERPFANNE
Ao

113 Tigania Riganato 18,40
Schweinefleischpfanne in Zitronensauce,
Tomaten, mit Reis und Salat

114 Rhodos Pfanne 18,90
Putenfleisch verfeinert mit Créme fraiche, Reis
und Salat

VOM GRILL
- ;

82 Bifteki 16,90
Hacksteak gefiillt mit Schafskése, Reis,

Tsatsiki und Salat

83 Bifteki Metaxa 17,10

2 Hacksteaks natur (ohne Schafskése) mit
Metaxa-Sahne-Sauce, Reis und Salat

90 Putensteak 16,20
mit Reis und Salat
94 Souvlaki 17,50

zarte, hausgemachte Schweinefleischspief3e
mit Tsatsiki, Reis und Salat

95 Gyros 14,80
wiirzige Schweinefleischstiicke, hausgemacht,
mit Tsatsiki, Reis und Salat

109 Gyros 15,80
wiirzige Schweinefleischstiicke, hausgemacht, mit
Tsatsiki, Pommes und Salat

107 Gyros Souvlaki 16,20
Gyros und hausgemachte SpielSe mit zarten
Schweinefleischstiicken, hausgemacht, Tsatsiki,
Pommes und Salat

96 Gyros Metaxa 17,80
wiirzige Schweinefleischstiicke, hausgemacht,
in Metaxa-Sauce mit Kése (iberbacken, Reis
und Salat

97 Gyros mit Calamari 16,90
wiirzige Schweinefleischstiicke, Tintenfischringe
mit Tsatsiki, Reis und Salat

98 Paidakia 21,90
5 Stiick Lammkoteletts mit Tsatsiki,

Reis und Salat

100 Bauernteller 17,20

Gyros, 1 Steak, 1 Souvlaki mit Tsatsiki,
Pommes und Salat

105 Athen Platte 17,20
1 Bifteki natur (ohne Schafskése), Gyros,
1 Souvlaki, mit Tsatsiki, Pommes und Salat

FISCHGERICHTE

118 Calamari gefullt 17,50
Tintenfischtuben mit cremiger Fiillung aus Kése,
Paprika u. Tomate. Garniert mit hausgemachtem
Dressing. Mit Reis und Kapern.

119 Calamari vom Girill 18,10
in Ringe geschnitten auf Salat

120 Calamari vom Grill 18,40
Tintenfischtuben, mit gemischtem Salat und Reis
121 Calamari frittiert 17,40

in Ringe geschnitten mit Reis und
gemischtem Salat

128 Fischplatte 21,50
fiir 1 Person, frittierte Seezunge, Scampi,
Calamari, Seehecht mit Skordalia (Kartoffeln &
Knoblauch) und Salat

129 Tsipoura 22,30
Dorade gegrillt und Salat

SPEZIALITATEN

131 Moussaka 17,10
Hackfleisch, Aubergine, Kartoffeln,
Bechamel Creme im Backofen, dazu Salat

134 Juwetzi 19,40
Lammhaxe mit griinen Bohnen, dazu Salat
140 Juwetzi Kritharaki 19,10

Lammhaxe mit Nudel in Reisform, dazu Salat

FRISCHE SALATE

NN T T ¥

52 Choriatiki 10,80
Gemischter Salat aus Tomaten, Gurken,
Paprika, Oliven, Peperoni, Zwiebeln und
Schafskése mit Essig-Ol-Dressing

54 Salat alla Chef 10,50
Gemischter Salat mit Kase, Schinken und
Cocktailsauce

55 Putensalat 13,50
Gemischter Salat mit Mais, Ei, Schinken,
Kése und Pute
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Preise
in Euro inkl. MwSt.
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