
KIVA HAN begrüßt Euch!

MONTAG - FREITAG, 8-18  // SAMSTAG & SONNTAG, 9-18 

Wochen-Special  siehe Tageskarte 

Bio-Joghurt mit Frucht…………………………………………………….. 7 
mit saisonalen Früchten  / vegane Option mit Kokosjoghurt 🌱🌾

Trüffel Yumurta ……………………………………………………… 14 
Bio-Rührei mit frischem Trüffel und Schnittlauch, mit Simit Sesambrot

Sucuk Yumurta………………………………………………… 10 
Bio-Rührei mit Sucuk, frische Kräuter, Labneh Frischkäse, Gurken, Tomaten 

Menemen………………………………………………………………………… 9/12 
Bio-Rührei, Tomaten, roten Zwiebeln, Paprika, frischer Petersilie, Labneh Frischkäse, Gurken 
(add on: Fetakäse/Tulum gebröselter Schafskäse

Ispanaklı Yumurta .………………………………………… 10 
Bio-Rührei mit frischem Spinat in brauner Butter 
geschwenkt, roten Zwiebeln, Labneh Frischkäse, Tomaten 

Türkische Frühstücksplatten (kahvaltı tabağı) 
wahlweise mit aufgeschlagener Oliven-Butter oder Butter serviert mit Simit Sesamring  

Peynirli Kahvalti ……………………………………………………………. 12 
Milder Bergkäse, Schafskäse, Tulumkäse gebröselter Schafskäse, Oliven, Tomaten, 
Gurken, Pekmez - ein Sirup aus Feigen mit Tahini 

Sucuk oder Sucuk vegan Kahvalti………………………………………………… 12 
Türkische Knoblauchwurst, Oliven, Tomaten, Gurken, geröstete Paprika, Labneh Frischkäse 

Ezme Kahvalti………………………………………………… 12 
4 verschiedene Streichpasten, Oliven, Tomaten, Gurken mit Simit Sesamring oder Sauerteigbrot 🌱🌾

Sweet Simit (Sesamring)…………………………………………………….. 5
wahlweise mit Marmelade/Pistaziencreme/Schoko/Pekmez aus Feigensyrup und Tahini

Yumurta (Rührei)

Yumurta Vegan (Tofubasis) ...……………………………………………………………. 10 
Bio-Tofu Rührei serviert Sucuk, Menemen oder Ispanakli Style (ohne Käse), mit Simit Sesambrot



Sweet Kahvaltı …………………………………………………………. 12 
mit Marmelade, Schokocreme, Pistaziencreme, saisonales Obst 

Kahvalti Deluxe  ….………………………………………………………… 15/26 
Milder Bergkäse, Schafskäse, Tulumkäse gebröselter Schafskäse, Sucuk, (wahlweise vegane 
Sucuk), 3 Pasten, Rührei, Oliven, Tomaten, Gurken, saisonales Obst mit Simit & Sauerteigrot und 
türkischen Tee 

Obst 

Karışık Meyve....………………………………………………… 10/16 
Gemischter Obstteller nach Saison 1 Pax / 2 Pax 

Karpuz …………………………………………………………………………… 7/9 
saisonal: Wassermelone mit/ohne Schafskäse 

Sides 

Simit extra ………………………………………………… 2 

Sauerteigbrot (Albatross/Frea) ……………………………………………. 3 

Crossaint………………………………………………………………… 3 

Avocado……………………………………………………………. 3 

Pasten ………………………………………………………………………………… 4 

Beilagensalat…………………………………………………………..4,5 

Pasten Auswahl 🌱🌾
Ezme - scharfer Tomaten-Paprika-Dip mit Zwiebeln, Petersilie und Zitronensaft 
Haydari / Tzatziki Dip aus Joghurt, Gurke, Knoblauch und frischen Kräutern wie Dill, Minze 
Baba Ghanoush - aus pürierten gegrillten Aubergine, Tahini, Knoblauch, Zitronensaft, Olivenöl 
Karotten-Koriander-Paste - Kombination aus Karotten, frischem Koriander, Knoblauch, Zitrone, Olivenöl 
Hummus 

Zahlung in Bar & mit Karte 

Bitte informiert uns über Unverträglichkeiten oder Allergien; wir finden in der Regel einen Weg, ein Essen zu 
zaubern, welches für jeden Gast funktioniert. 
Gluten-freie Option verfügbar *   Vegan                 Glutenfrei



Wochen-Special / wechselnde Tageskarte 

 Gluten-freie Option verfügbar * 🌱: Vegan 🌾: Glutenfrei 

Mercimek ………………………………………………………………… 6 
Der Suppen-Klassiker aus roten Linsen, Kartoffeln, roten Zwiebeln, Karotten, Aleppo-chilli, frische Petersilie 🌱🌾

Mama Manti…………………………………………………… 12 
Spezialität aus der türkischen Provinz Kayseri, kleine Tortellini wahlweise mit Hackfleisch 
oder Spinat gefüllt und Dickrahmjoghurt mit einer scharfen Paprika-Sauce serviert, mit / 
ohne Knoblauch 

Der Hirte………………………………………………………………… 6/12 
Hirten-Salat mit Feta, Feldsalat, Tomaten, Gurken, rote Zwiebeln, Petersilie und Zitrone 

abgeschmeckt, Olivenöl 🌾

Kisir……………………………………………………………. 6/12 
veganer Salat aus fein gemahlener Bulgur, Feldsalat, Tomaten,  

roten Zwiebeln, Petersilie und Minze in einer Mischung aus Zitronensaft, Olivenöl, Granatapfelsirup 🌱

Tabbouleh ……………………………………………………. 6/12 
frische Tomaten, Gurken, Frühlingszwiebeln, Petersilie und Minze, mit Zitronensaft, Granatapfelsirup mit 

Olivenöl verfeinert 🌱



KIVA HAN  

Coffee & Drinks 

Kaffee 

Wähle zwischen Bio-Milch und Hafermilch, Soja  

Espresso 2,2 
Espresso Macchiato 3 
Cappuccino 3,9 
Flat White 4,5 
Latte 4,5 
Iced Latte  4  
extra Espressoshot 0,6 

Tee 
Türkischer Tee  1,5  
Frischer Thymian mit einer Orangenscheibe 4     
Frischer Ingwer 4 
Frische Minze 4  

Soft 

Ayran   3 

Morelli Wasser  3 / 6  

Limonaden Fritz 3,5 

Säfte  

Frischgepresster Orangensaft  5 

Frischgepresste Säfte  5  

Orange-Grapefruit  

Apfel, Ingwer, Karotte  

Rote-Beete, Apfel, Gurke 



Welcome to KIVA HAN! 

MONDAY - FRIDAY  8am-6pm  // SATURDAY & SUNDAY  9am-6pm 

Organic Yogurt with Fruit………………………………………………. 7 

 

Truffle Yumurta………………………………………………… 14 
Organic scrambled eggs with fresh truffle and chives

Sucuk Yumurta……………………………………………………………… 10 
Organic scrambled eggs with Turkish garlic sausage, fresh herbs, labneh cream cheese, cucumbers, tomatoes

Menemen..…………………………………………………………………………… 9/12 
Organic scrambled eggs with sautéed tomatoes, red onions, bell peppers, fresh parsley, 
labneh cream cheese, cucumbers // add-on: feta or tulum crumbled goat cheese

Ispanaklı Yumurta…………………………………………………………… 10 
Organic scrambled eggs with spinach sautéed in brown butter, with red onions, tomatoes, labneh cream cheese 

Kahvaltı Tabağı 

Breakfast plates served with simit sesame bread and choice of whipped olive oil butter or classic butter 

Peynirli Kahvalti……………………………………………………………. 12 
Mild mountain cheese, feta, tulum crumbled goat cheese, labneh cream 
cheese, olives, tomatoes, cucumbers, pekmez fig syrup w/tahini 

Sucuk or vegan Sucuk Kahvalti……………………………………………………. 12
Turkish garlic sausage, olives, tomatoes, cucumbers, roasted bell peppers, labneh cream cheese

Ezme Kahvalti…………………………………………………..... 12 
Four different veggie spreads with olives, tomatoes, cucumbers, 
served with simit or sourdough bread 

Sweet Kahvalti…………………………………………………………. 12 
Jam, chocolate cream, pistachio cream, pekmez fig syrup w/tahini, seasonal fruit

With seasonal fruits // vegan option with coconut yogurt 🌱🌾

Sweet Simit.................................................................................................... 5 
Choose between jam, pistachio cream, chocolate cream or pekmez fig syrup w/Tahini 

Yumurta/Scrambled Eggs 

Vegan Yumurta     …………………................................. 10 
Vegan, tofu-based scrambled eggs, made vegan Sucuk, Menemen tomato, or Ispanakli spinach style (no cheese)

Weekly special   see daily menu



Kahvalti Deluxe ….…………………………………………………………………..  15/26 
Mild mountain cheese, scrambled organic eggs, sucuk or vegan sucuk, feta, tulum crumbled goat 
cheese, labneh cream cheese, 3 spreads, olives, tomatoes, cucumbers, pekmez fig syrup w/tahini, 
seasonal fruit, simit & sourdough bread & Turkish tea

Fruits 

Mixed Fruit Plate………………………………………………… 10/16 
Mixed seasonal fruit plate, 1 pers // 2 pers

Watermelon…………………………………………………………………………… 7/9 
Seasonal: Watermelon //add-on: tulum crumbled goat cheese

Sides 

Simit sesame bread………………………………………………… 2 

Sourdough bread…………………………………………….. 3 

Avocado………………………………………………………… 3 

Spreads 4 ea. 

Side salad………………………………………………………….. 4,5 

Selection may vary...🌾  

Ezme - spicy tomato and pepper dip with onions, parsley, and lemon juice

Haydari/ Tzatziki - dip made from yogurt, cucumber, garlic, and fresh herbs such as dill, mint

Baba Ghanoush - made from puréed grilled eggplants, tahini, garlic, lemon juice, olive oil

Walnut-Pepper

Hummus

Payment welcome in cash & card // Please inform us about any intolerances or allergies - we will find 
a way to create a dish that works // Gluten-free substitutes are available  🌱 

Crossaint………………………………………………………………… 3 



Weekly Special

Mercimek......………………………………………………………………… 6 
Classic soup with red lentils, potatoes, red onions, carrots, Aleppo chili, fresh parsley 🌱🌾 

Mama Manti………………………………………………………..........12 
Turkish specialty from the province of Kayseri small Tortellini filled with minced 
beef or spinach, thick yogurt and spicy paprika sauce, with or w/out garlic

The Sheperd…………………………………………………………………. 6/12 
Fresh salad with feta, lamb's lettuce, tomatoes, cucumbers, red onions, 
parsley, raspberry vinegar and lemon, seasoned with olive oil 🌾 

Kisir……………………………………………………………………. 6/12 
Vegan salad made from finely ground bulgur with lamb's lettuce, tomatoes, red onions, 
parsley and mint in a blend of lemon juice, olive oil, and pomegranate syrup 🌱 

Tabbouleh …………………………………………………………………….. 6/12 
With fresh tomatoes, cucumbers, spring onions, parsley and mint, refined 
with lemon juice, pomegranate syrup and olive oil 🌱 



KIVA HAN  

Coffee & Drinks 

Coffee 

Choose between organic, oat or soy milk 

Espresso 2,2 
Espresso Macchiato 3 
Cappuccino 3,9 
Flat White 4,5 
Latte 4,5 
Iced Latte   4  
extra Espressoshot   0,6 

Tea
Turkish Tea  1,5 
Fresh thyme tea with orange           4 
Fresh Ginger  4 
Fresh Mint  4  

Soft
Ayran 3 

Morelli Water  3//6 

Lemonade Fritz 3,5 

Juicy

Freshly squeezed juice    5           

Choose and mix:
Orange, Grapefruit, Apple, ginger, 
carrot, Beetroot, apple, cucumber 




