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Suppen
1. TAGESSUPPE

2. MERCIMEK CORBASI

Tiirkische Linsensuppe

Vorspeisen

3. BARBUNYE PILAKI
Bohnensalat in Olivendl
4. KEREVIZ

Sellerie mit hausgemachter Mayonnaise

5. PASA MEZESI

Piirierter Kdse in Sesamsauce

6. HUMUS

Piirierte Kichererbsen
7. HAYDARI

Joghurt mit Dill und Knoblauch’
8. CACIK

Joghurt mit Salatgurke und Knoblauch’
9. KARISIK KIZARTMA

gebratene Paprika, Aubergine und Zucchini mit
Joghurtsauce

10. EZME

6
Zerkleinerte Gemiisemischung, pikantscharf

11. PEMBE SULTAN
Rote Bete in Knoblauch

AT
LA YUBA

STEAKHOUSE

AN
LA YUBA

STEAKHOUSE

5,00¢€
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5,00¢€

5,00€
6,00€
5,00€
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5,00€

6,50€

6,00€

6,00€
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Soups
1. SOUP OF THE DAY

2. MERCIMEK CORBASI
Turkish lentil soup

Appetizers

3. BARBUNYE PILAKI
Bean salad in olive oil
4. KEREVIZ

Celery with homemade mayonnaise
5. PASA MEZESI

Pureed cheese in sesame sauce
6. HUMUS

Pureed chickpeas
7. HAYDARI

Yogurt with dill and garlic’

8. CACIK

. )
Yogurt with cucumber and garlic

9. KARISIK KIZARTMA

roasted pepper, eggplant and zucchini with yogurt sauce
10. EZME

Chopped up vegetable mix, spicy '
11. PEMBE SULTAN

Red beet in garlic
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Vorspeisen
12. KOZDE PATLICAN 6,50€
in Steinofen gediinstete Auberginen ’
13. DANA CARPACCIO 13,50€
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan
14. VORSPEISENTELLER 16,50€

fiir 2 Personen

Warme Vorspeisen

15. MANTAR DOLMASI 10,00¢€
Champions, gefiillt mit Kdse und Petersilie

16. TEREYAGLI KARADIS 15,00€
Scampi in Knoblauch

17. SIGARA BOREGI 7,50¢€
Bldtterteigréllchen mit Schafskdse *°

18. SUNDURME 9,50€

Uberbackener Schafskdse mit Tomaten und Zwiebeln ’

19. PASTRIMA SUNDURME 10,50€

Schafskdse mit Tomaten, Zwiebeln und
Knoblauchschincken iiberbacken ®

20. JUMBO KARADIS 19,50€

Riesengarnelen mit Pernod-Sauce, wahlweise
Knoblauchsauce
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Appetizers
12. KOZDE PATLICAN 6,50€
eggplants stewed in stone oven ’
13. DANA CARPACCIO 13,50€
Beef carpaccio with arugula and parmesan cheese
14. APPETIZER PLATE 16,50€
for 2 people

Warm appetizers

15. MANTAR DOLMASI 10,00¢€
Champions stuffed with cheese and parsley

16. TEREYAGLI KARADIS 15,00€
Scampti in garlic o1l

17. SIGARA BOREGI 7,50¢€
Puff pastry rolls with sheep cheese >°

18. SUNDURME 9,50€

Sheep cheese gratinated with tomatoes and onions ’

19. PASTRIMA SUNDURME 10,50¢€

Sheep cheese baked with tomatoes,
ontons and garlic ham ©

20. JUMBO KARADIS 19,50€

King prawns with Pernod sauce, optionally with garlic
sauce
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Steaks

21. DRY AGED 47,00€
Rumpsteak

22. DRY AGED 52,50€
Filesteak

23. HACKSTEAK 22,00€
gefillt mit Kdse

24. RUMPSTEAK 26,50¢€
argentinisch

25. ENTRECOTE 26,50€
argentinisch

26. RINDERFILET 34,50€
argentinisch

27. RINDERFILET 34,50€
als Filetscheibe (Lokum)

28. T-BONE-STEAK 65,00€
ca. 800g

29. RINDER-TOMAHAWK 88,50€
ca. 800g

30. LAMMKARREE 29,50€
Neuseeland

31. BURGER 20,00€
Patty aus Kalbfleisch mit Pommes Frites

32. FLANKSTEAK 24,50€

U hSe~4
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Steaks

21. DRY AGED
Rump steak

22. DRY AGED
Filet steak

23. HACKSTEAK
filled with cheese

24. RUMPSTEAK
argentinian

25. ENTRECOTE
argentinian

26. BEEF FILLET
argentinian

27. BEEF FILLET
as fillet slice (Lokum)

28. T-BONE-STEAK
ca. 600g

29. BEEF-TOMAHAWK
ca. 800g

30. RACK OF LAMB
New Zealand

31. BURGER
Veal patty with french fries

32. FLANK STEAK

AT
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47,00€
52,50€

22,00€

26,50€
26,50¢€
34,50€

34,50€

65,00€

88,50€

29,50€

20,00€

24,50€
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Salate

33. KUCUK SALATA 6,50€
Beilagensalat °

34. COBAN SALATASI 8,00¢€
Hirtensalat °

35. LAYUBA SALATASI 13,50€
Salat des Hauses

36. ALI EFENIN SALATASI 14,00¢€
Salat mit Hinchenbruststeifen®

37. KARADESLI SALATA 16,50€
Salat mit Riesengarnelen *°

Saucen

38. MINZ-SAUCE 5,50€

39. ROTWEIN-ZWIEBEL-SAUCE 5,50€

40. PFEFFERRAHM-SAUCE 5.50€

41. TRUFFEL-SAUCE

.. 5,50€

42. KRAUTER- UND KNOBLAUCH-BUTTER

43. SPEZIALSAUCE 5,50€

44. JOGHURTSAUCE 5,50€
Mit Knoblauch

45. ZERLASSENE JOGHURT 5,50€

Beilagen
46. VARIATIONEN VON GESCHMORTEN PILZEN 5,50€
47. SPINAT MIT FRISCHEM KNOBLAUCH 5,50€
hSr4 W
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Salads
33. KUCUK SALATA 6,50€
Side salad6
34. COBAN SALATASI 8,00¢€
Shepherd's salad °
35. LAYUBA SALATASI 13,50€
36. ALI EFENIN SALATASI 14,00€
Salad with chicken breast strips °
37. KARADESLI SALATA 16,50€
King prawn salad "
Sauces
38. MINT-SAUCE 5,50€
39. RED WINE-ONION-SAUCE 5,50€
40. PEPPER CREAM-SAUCE 550€
41. TRUFFLE-SAUCE
5,50€
42. HERBS- AND GARLIC BUTTER
43. SPECIAL SAUCE 5,50€
44. YOGURT SAUCE 5,50€
with gar lie
45. MELTED BUTTER 5,50€
Side dishes
46. VARIATIONS OF BRAISED MUSHROOMS 5,50€
47. SPINACH WITH FRESH GARLIC 5,50€
WO W
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Beilagen
48. FRISCHES WOKGEMUSE (MEDITERRAN)

49. HAUSGEMACHTE KARTOFFELCHIPS

50. POMMES FRITES
51. OFENKARTOFFELN MIT DIP

Lammgerichte

52. KUZU PIRZOLA

Eingelegtes Lammkotelett, gebraten auf einem Tonteller,
mit gebratenen Kartoffeln, Spezialsauce®’

53. JOGHURT KEBAB

Eingelegtes Lammfleisch, gebraten auf einem Tonteller,
mit Fladenbrot, gebratenen Kartoffeln und Joghurtsauce ¢

54. KUZU SIS

Eingelegte Lammfleischspiefe, gebraten auf einem
Tonteller, mit Bulgur, gebratenen Kartoffeln und
Spezialsauce ¢

55. KUZU FILET

Gebratene Lammfilets mit Pfefferminzsahnesauce,
gebratene Kartoffeln und Bulgur *°

56. KAPADOKIA KEBAB

Hackfleischbillchen mit frischem Gemiise gebraten auf
einem Tonteller, iiberbacken mit Schafskdse °

57.BOMBE KEBAB
Lammhazxe mit Bulgur, Tomaten, Paprika und gebratene
Kartoffeln®
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Side dishes

48. FRESH WOK VEGETABLES (MEDITERRANEAN)
49. HOMEMADE POTATO CHIPS
50. POMMES FRITES

51. BAKED POTATOES WITH DIP

Lamb dishes

52. KUZU PIRZOLA

Pickled lamb chop, fried on a clay plate, with fried
potatoes and special sauce’

53. JOGHURT KEBAB
Pickled lamb, fried on a clay plate, with flatbread, fried
potatoes and yogurt sauce °

54. KUZU SIS

Pickled lamb skewers, fried on a clay plate, with bulgur,
fried potatoes and special sauce"’

55. KUZU FILET

Fried lamb fillet with peppermint cream sauce, fried
potatoes and bulgur *°

56. KAPADOKIA KEBAB

Meatballs fried with fresh vegetables ona clay plate,
gratinated with sheep's cheese®

57.BOMBE KEBAB

Lamm Haxe with Bulgur, tomatoes, peppers and fried
potatoes °
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Kalbs- und Lamm-Gerichte

58. TANDIRKOFTE

Gebraten auf einem Tonteller, in Spezial- und
Knoblauchjoghurtsofe mit frischem Gemiise und Kartoffeln °
59. KOFTELIM
Hackfleischbillchen gebraten auf einem Tonteller, mit
SpezialsoPe, gebratenen Kartoffeln und Bulgur*®
60. DANA SIS

Eingelegte Kalbsspiefe, gebraten auf einem Tonteller, mit
gebratenen Kartoffeln und Spezialsazce *°

Hdhnchengerichte

61. LEYDI KEBAB

Hdihnchenbrust mit Kartoffeln, Bulgur und
Pfefferminzsauce *°

62. TAVUK GUVEC

Héihnchenbrust mit Champignon-Sahnesauce,
iiberbacken mit Kashkavalkdse, serviert mit Kartoffeln °
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Veal and lamb-dishes

58. TANDIRKOFTE

Fried on a clay plate, in special and
Garlic yogurt sauce with fresh vegetables and potatoes’

59. KOFTELIM

Fried meatballs on a clay plate, with special sauce, fried
potatoes and bulgur™’

60. DANA SIS

Pickled veal skewers, fried on a clay plate, with fried
potatoes, bulgur and special sauce ™°

Chicken dishes

61. LEYDI KEBABI

Chicken breast with potatoes, bulgur
and peppermint sauce "’

62. TAVUK GUVEC

Chicken breast with mushroom cream sauce,
gratinated with Kashkaval cheese, served with potatoes’
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Vegetarische Gerichte

63. SEBZE GUVEC

Geschmorte Champignons mit Paprika, Auberginen,
Zwiebeln und Tomaten®

64. IMAM BAYILDI
Gebratene Auberginen, gefillt mit Zwiebeln, Pinienkernen
und einer Mischung aus Kartoffeln, Bulgur und
Joghurtsauce *%7

65. KARNI YARIK

Gebratene Aubergine mit Hackfleischfiillung,
Kartoffeln, Bulgur und Knoblauchjoghurtsauce “°

Gemischte Platten

66. ANTALYA-PLATTE

Tandir Kebab und Lammkotelett zubereitet
auf einem Tonteller, mit Pfefferminzsahnesauce, Bulgur
und gebratenen Kartoffeln *°

67. ISTANBUL-PLATTE

Lammkotelett, Kalbfleisch und Kofte gebraten auf
einem Tonteller, Joghurtsauce mit gerdstetem Fladenbrot,
gebratenen Kartoffeln und Spezialsauce™®

68. LAYUBA-PLATTE

Tandirkebab, Kifte, Lammspiefs und Lammkotelett
zubereitet auf einem Tonteller mit gebratenen Kartoffeln,
Spezial- und Joghurtsauce®
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Vegetarian dishes

63. SEBZE GUVEC

Braised mushrooms with peppers, eggplant, onions,
tomatoes °

64. IMAM BAYILDI
fried eggplant stuffed with onions, pine nuts and a
mixture of potatoes, bulgur
and yogurt sauce **’

65. KARNI YARIK

Fried eggplant with minced meat filling,
Potatoes, bulgur and garlic yogurt sauce®’

Mixed plates

66. ANTALYA-PLATTE

tandir kebab and lamb chop prepared
on a clay plate, with peppermint cream sauce, bulgur and
fried potatoes™’

67. ISTANBUL-PLATTE

Lamb chop, veal and roasted Kifte prepared on
a clay plate with yogurt sauce with toasted flatbread, fried
potatoes and special sauce*®

68. LAYUBA-PLATTE

Tandirkebab, Meatballs, lamb skewer and lamb chop
prepared on a clay plate with fried potatoes, special and
yogurt sauce °
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Fisch

SAISONALE FISCHGERICHTE

fragen Sie bitte unser Servicepersonal

Nachspeisen
69. BAKLAVA 7,50€
Bldtterteig mit Niissen und Honig *>*
70. CREME-BRULEE 6,00€
71. KIBRIS TATLISI 8.50€
72. GEBRATENES EIS 13,50€
73. KASEKUCHEN 9,50€
hSeed U
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Fish
SEASONAL FISH DISHES
please ask our service staff
Dessert

69.

BAKLAVA

Puff pastry with nuts and honey “**

70.
71.
72.
73.

U
LA YUBA

CREME-BRULEE
KIBRIS TATLISI
FRIED ICE CREAM
CHEESECAKE

U
LA YUBA

7,50€

6,00€

8,50€
13,50¢€
9,50€
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Alkoholfreie Getrinke

74. MINERALWASSER 0,25
75. MINERALWASSER 0,70
76. STILLES WASSER 0,25
77. STILLES WASSER 0,70
78. COCA COLA 0,33
79. COCA COLA ZERO 0,33
80. COCA COLA LIGHT 0.33
81. FANTA 0.33
82. SPRITE 0.33
83. SPEZI 0.33
84. APFELSCHORLE 0.33
85. MALZBIER 0.33
86. AYRAN TURK. JOGHURTGETRANK B |
87. ORANGENSAFT 021
88. APFELSAFT
89. SHWEPPES BITTER LEMON y- !
90. SCHWEPPES TONIC WATER 0.21
91. SCHWEPPES GINGER ALE &2
92. KIRSCHSAFT %21
93. BANANENSAFT 0.21
94. KIBA 0,21

B
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1
1
1
1
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3,20€
6,50€
3,20€
6,50€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,80€
3,80€
4,20€
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Non-Alcoholic Drinks

74. CARBONATED WATER 0,251
75. CARBONATED WATER 0,70 1
76. STILL WATERS 0,251
77. STILL WATERS AR
78. COCA COLA 0,331
79. COCA COLA ZERO 0,331
80. COCA COLA LIGHT 0.33 1
81. FANTA 0.331
82. SPRITE LD
83. SPEZI 0.33 1
84. APPLE SPRITZER 0.33 1
85. MALT BEE“R 0331
86. AYRAN TURK. YOGURT DRINK B |
87. ORANGE JUICE 5. |
88. APPLE JUICE
89. SCHWEPPES BITTER LEMON y- !
90. SCHWEPPES TONIC WATER 0.21
91. SCHWEPPES GINGER ALE Sz
92. CHERRY JUICE %21
93. BANANA JUICE 0,21
94. KIBA 0,21

S
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3,20€
6,50€
3,20€
6,50€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,80€
3,80€
4,20€
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95.
96.
97.
98.
99.

BIERE VOM FASS

WARSTEINER
WARSTEINER
FRANKENHEIM
FRANKENHEIM
KONIG LUDWIG

HEFEWEIZEN

100

. KONIG LUDWIG

HEFEWEIZEN DUNKEL

101

. KONIG LUDWIG

HEFEWEIZEN (ALKOHOLFREI)

102.
103.
104.
105.

106
107

U

ALSTERWASSER
ALSTERWASSER
KREFELDER
KREFELDER

, EFES PILSENER

. ALKOHOLFREIES BIER

LA YUBA

0,251
0,41
0,251
0,41

0,41

0,51

0,51
0,251
0,41
0,251
0,41
0,31
0,331
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2,60€
3,40€
2,60€
3,40€

4,50€

4,50€

3,50€
2,60€
3,40€
2,60€
3,40€
3,20€
2,50€
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BEERS FROM THE BARREL

95. WARSTEINER
96. WARSTEINER
97. FRANKENHEIM
98. FRANKENHEIM
99. KONIG LUDWIG
HEFEWEIZEN

100.

KONIG LUDWIG

HEFEWEIZEN DUNKEL

101.

KONIG LUDWIG

HEFEWEIZEN (NON-ALCOHOLIC)

102.
103.

104.

105.
106,
107.
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ALSTERWASSER
ALSTERWASSER
KREFELDER
KREFELDER

EFES PILSENER
NON-ALCOHOLIC BEER

0,251
0,41
0,251
0,41

0,41

0,51

0,51
0,251
0,41
0,251
0,41
0,31
0,331
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2,60€
3,40€
2,60€
3,40€

4,50€

4,50€

3,50€
2,60€
3,40€
2,60€
3,40€
3,20€
2,50€
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108.
109.
110.
111.
112.
113.
114.
115.
116.
117.

118.
119.
120.
121.
122.

ACH
124.
125.
126.
127.
128.
129.
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APERITIFS

LILLET BERRY

MARTINI (WEISS, ROT, TROCKEN)
CAMPARI ORGANGE

GOLD RAKI

GOLD RAKI

PROSECCO

APERITIF SPRITZ

HUGO

SANBITTER (ALKOHOLFREI)
CRODINO (ALKOHOLFREI)

WHISKY

CHIVAS REGAL
JIM BEAM
JOHNNIE WALKER
JACK DANIEL'S
BALLANTINE'S

LONGDRINKS

WODKA-LEMON
WODKA-RED BULL
CAMPARI ORANGE
BACARDI-COLA
WHISKY-COLA
APEROL SPRITZ
43 MIT MILCH

0,71

N DD NN
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7,50€
5,50€
7,50€
10,00€
85,00€
5,50€
7,50€
7,50€
4,50€
4,50€

6,00€
5,00€
12,00€
6,50€
6,50€

6,50€
6,50€
7,00€
6,00€
6,00€
6,50€

pS2
LA YUBA



pS>2
LA YUBA

108.
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118.
119.
120.
121.
122.

123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.
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APERITIFS

LILLET BERRY

MARTINI (WHITE, RED, DRY)
CAMPARI ORGANGE

GOLD RAKI

GOLD RAKI

PROSECCO

APERITIF SPRITZ

HUGO

SANBITTER (NON-ALCOHOLIC)
CRODINO (NON-ALCOHOLIC)

WHISKY

CHIVAS REGAL
JIM BEAM
JOHNNIE WALKER
JACK DANIEL'S
BALLANTINE'S

LONGDRINKS

WODKA-LEMON
WODKA-RED BULL
CAMPARI ORANGE
BACARDI-COLA
WHISKY-COLA
APEROL SPRITZ
43 WITH MILK

0,71

N D DN NN

I )

cl

cl

cl

cl

cl

cl

cl

cl

cl

pS~4
LA YUBA

7,50€
5,50€
7,50€
10,00€
85,00€
5,50€
7,50€
7,50€
4,50€
4,50€

6,00€
5,00¢€
12,00¢€
6,50€
6,50€

6,50€
6,50€
7,00€
6,00€
6,00€
6,50€
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130.

LIKOR

AMARETTO

131 BAILEYS

132.
133.
134.
135.
136.

137.
138.
139.
140.
141.

142.
143.
144.

145.
146.
147.
148.
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FERNET BRANCA
FERNET MENTA
AVERNA
RAMAZZOTTI

43

GIN & TONIC

MONKEY 47.
ROKY

OPIHR
TANQUERAY
GORDON'S

COGNAC

VECHHIA ROMAGNA
REMS MARTIN
OSBORNE VETERANO

DIGESTIFS

SAMBUCA
GRAPPA NONINO
CHIANTI
BARCICATTA

N DN DN N D DN DN

N DN N DD
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5,00€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
4,50€

10,00€
9,50€
8,50€
7,50€
7,50€

9,50€
10,50€
10,50€

4,50€
7,00€
6,00€
8,00€
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130.

LIQUEUR

AMARETTO

131 BAILEYS

132.
133.
134.
135.
136.

137.
138.
139.
140.
141.

142.
143.
144.

145.
146.
147.
148.
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FERNET BRANCA
FERNET MENTA
AVERNA
RAMAZZOTTI

43

GIN & TONIC

MONKEY 47.
ROKY

OPIHR
TANQUERAY
GORDON'S

COGNAC

VECHHIA ROMAGNA
REMS MARTIN
OSBORNE VETERANO

DIGESTIFS

GRAPPA
SAMBUCA
CHIANTI
BARCICATTA
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5,00¢€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
4,50€

10,00€
9,50€
8,50€
7,50€
7,50€

9,50€
10,50€
10,50€

4,50€
7,00€
6,00€
8,00€
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WARME GETRANKE
149. KAFFEE CREMA 3,40€
150. ESPRESSO" 2,90€
151, ESPRESSO MACCHIATO 3,40€
152. DOPPELTER ESPRESSO” 3,90¢€
153, CAPPUCCINO 3,90¢€
154. MILCHKAFFEE 4,90€
155. LATTE MACCHIATO 4,90€

1

ALLE PREISE
VERSTEHEN SICH INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER
ZUSATZSTOFFE:

GLUTENHALTIGES GETREIDE

(WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, DINKEL, KAMUT)

2 -
3 -
4 -
5 -
6 -
7 -
8 -
9.
10-
11 -
12-
13 -
14 -
15
16 -
17 -
18 -

19 -
20 -
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EIER UND EIERERZEUGNISSE

FISCH UND FISCHERZEUGNISSE

ERDNUSSE UND ERDNUSSERZEUGNISSE

SOJA UND SOJAERZEUGNISSE

MILCH UND MILCHERZEUGNISSE (EINSCHLIESSLICH LAKTOSE)
SCHALENFRUCHTE (MANDEL, WALNUSS USW.)
SESAM UND SESAMERZEUGNISSE
HYBRIDSTAMME

KREBSTIERE UND KREBSTIERERZEUGNISSE
SCHWEFELDIOXID UND SULFITE

PARANUSS, PISTAZIE, MACADAMIANUSS
SELLERIE UND SELLERIEERZEUGNISSE

SENF UND SENFERZEUGNISSE

- GESCHMACKSVERSTARKER

FARBSTOFF
KOFFEINHALTIG

SUSSUNGSMITTEL

ENTHALT EINE PHENYLALANINQUELLE
ANTIOXIDATIONSMITTEL

B
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WARM DRINKS

149. COFFEE CREMA 3,40€
150. ESPRESSO" 2,90€
151. ESPRESSO MACCHIATO 3,40€
152. DOUBLE ESPRESSO "’ 3,90€
153, CAPPUCCINO 3,90€
154. MILK COFFEE 4,90€
155. LATTE MACCHIATO " 4,90€

ALL PRICES

ARE INCLUSIVE OF VAT
ADDITIVES:

1 - CEREALS CONTAINING GLUTEN

(WHEAT, RYE, BARLEY, SPELLED, KAMUT)

2 - EGGS AND EGG PRODUCTS

3 - FISH AND FISH PRODUCTS

4 - PEANUTS AND PEANUT PRODUCTS

5-S0OY AND SOY PRODUCTS

6 - MILK AND MILK PRODUCTS (INCLUDING LACTOSE)
7 - NUTS (ALMOND, WALNUT, ETC.)

8 - SESAME SEEDS AND SESAME PRODUCTS

9 HYBRID STRAINS

10- CRUSTACEANS AND CRUSTACEAN PRODUCTS
11 - SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES

12- BRAZIL NUT, PISTACHIO, MACADAMIA NUT
13 - CELERY AND CELERY PRODUCTS

14 - MUSTARD AND MUSTARD PRODUCTS

15 - FLAVOR ENHANCERS

16 - DYE

17 - CONTAINS CAFFEINE

18 - SWEETENERS

19 - CONTAINS A SOURCE OF PHENYLALANINE
20 - ANTIOXIDANTS
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