"Essen ist ein Bediirfnis, GenieBen ist eine Kunst"
Francois VI. Duc de La Rochefoucauld, franzésischer Schriftsteller (1613-1680)

Wir wlnschen lhnen eine genussreiche Zeit im unserem Restaurant Charlie “s.

Haben Sie Fragen zu unseren Speisen oder Angeboten ?

Mochten Sie eine Feier oder ein Abendessen mit einem individuellem MenuU in
unserem Restaurant buchen ?

Sprechen Sie bitte dafUr unsere Restaurantleitung oder unser Servicepersonal an.

Liebe Gaste, gerne stellen wir Innen unser kostenfreies WLAN Netz
zur Verfugung.

5 Netzwerk Charlie s
WLAN SchlUssel 173392652852




BEEF TATAR

1,2,5,A,A1,C,M,O
140g | Kapern | Sardellen | Dijon-Mayonnaise
12

MESCLUN-SALAT

AA1E,G,H,N,O
Parmesan | Pinienkerne | Chianti-Essig
Vinaigrette
13

ASTATISCHE HUMMERSUPPE
White Tiger Garnewlz'eAr:LIB‘;La‘pk Choi | Zitronenol
11

SUSSKARTOFFEL-LIMETTENSUPPE
Rote Beete Relishz‘lué/:wlbiolli Mango Chutney
9



UNSERE EMPFEHLUNG DES HAUSES
FUR 2 PERSONEN

ASTATISCHE HUMMERSUPPE

13,A,A1,B,G,L,R
White Tiger Garnelen | Pak Choi | Zitronenol
22

(e

SURF N TURF

13,C,G,I,0,R

200g Agentinisches Rumpsteak | 180g Bémlo Lachsfilet |

Demiglace | Saisonales GemuUse
56
Weinempfehlung - Bilbao Rioja

Brureitf

DREIERLEI VON DER MOUSSE AU CHOCOLAT

A,C,G,H,H1,H2,H5
Marinierte Erdbeeren
18

MENUPREIS

920
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ARGENTINISCHES RUMPSTEARKR
SOUS-VIDE

2,3,5,A1,C,G,LM,O
300 g | Demiglace | Réstinchen | Speckbohnen
30
Weinempfehlung - Bilbao Rioja

WIENER SCHNITZEL

2,3,5,13,A,A1,C,D,F,G,0
200g | Kapern | Sardellen | Rostinchen |
Preiselbeer-Mayonnaise
22
Bierempfehlung - Benediktiner hell

BOMLO LACHSFILET
13,G,N,O
200g | Hummer beurre blanc | Lime-Risotto | schwarzer Sesam
24
Weinempfehlung - Hugl Chardonnay
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BLACK ANGUS BURGER

1,3,A,A1,C,F,G,N
180 g | Brioche | Burgersauce | karamellisierte Zwiebeln |
Fleischtomaten | Salat
24

CRISPY-CHICKEN BURGER

10,A,A3,C,F,G,H,N
160g | Lauge | Sweet-Chilisauce | karamellisierte Zwiebeln |

Fleischtomaten | Salat
21

Zu jedem Gericht kbnnen Sie individuell
zwischen den jeweiligen Beilagen bzw. Dips & Saucen
wdhlen.

BEILAGEN

SuBkartoffelpommes |
Steakhouse -Pommes |
Rostinchen

DIPS & SAUCEN

Truffel- Mayonnaise | Ketchup | Zitronen-
Mayonnaise | Schnittlauch-Schmand | Vegane
Mayonnaise



(vt anae

Diggee £V
7 854

VEGANER BURGER

13,A,A1,G,N
120g | Vollkorn | Guacamole | Tomaten-Chutney | Rucola
23

CRISPY-CAMEMBERT BURGER §¢

AA1,C,G,N,O
125g | Vollkorn | Preiselbeer-Mayonnaise | karamellisierte Zwiebeln |
Salat
22

Zu jedem Gericht kénnen Sie individuell
zwischen den jeweiligen Beilagen bzw. Dips & Saucen
wdahlen.

BEILAGEN

SuBkartoffelpommes |
Steakhouse -Pommes |
Rostinchen

DIPS & SAUCEN

Truffel- Mayonnaise | Ketchup | Zitronen-
Mayonnaise | Schnittlauch-Schmand | vegane
Mayonnaise



(vl anae
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TAGLIATELLE-BASILIRKUM

A,C,E,G,H,N
Basilikum-Pesto | Parmesan
12
Weinempfehlung - Bohme WeiBburgunder

TAGLIATELLE-TRUFFEL

A,C,C
Parmesan | Périgord-Truffel
13
Weinempfehlung - Diedert Spatburgunder

o).

VEGANE CHILI CON CARNE

13,G
Koriander-Reis | Limette
13
Weinempfehlung - Haut Rian Bordeaux

CHARLIE"S FRUHJAHRSBOWL

3,AF,G,MN
Couscous | Granatapfelkerne | Chili-Mango-Chutney | gruner Spargel |
Avocado | Radieschen | schwarzer Sesam |
Hanfdressing
18

dazu wahlweise Hahnchenbrustfilet oder veganes Hahnchenbrustfilet

20 | 22



Bkt

DREIERLEI VON DER MOUSSE AU CHOCOLAT
marin |Aecrot g r—gfé—«g eeren
9

LAUWARMER CHEESECARKE
Geeiste Igi;ubeeren
8

CREME BRULEE

AC,F,G,H
Kakaocrumble
7

CHARLIE S KASEVARIATIONEN
Weichkase | Hartkase | Feigensenf IA‘?/W\/‘GéMibertrauben | karamellisierte WalnUsse
10



KLEINES WIENER SCHNITZEL

2,3,5,A,A1,C,D,F,G,O
Pommes
9

RLEINES SCHWEINEFILET

G,L,0
Erbsen | Kartoffeln
10

PASTA OSCAR

A,C,G
Tomaten-Parmesansauce
7

SUSSE EIERKUCHEN
mit;g?;lmus
8

PORTION POMMES
Ketchus/kll'(lz\v/lcg;onnaise
5

RUGEL EIS
80m|1|v8.\o/ani||e
1



