BIENVENUE

°
Dans notre restaurant 04[,).&'!.&'.&

la cuisine est encore un Metier honnéte !
Nous nous réjouissons de pouvoir vous gater ici, chez nous.

Selon la devise : "Le plaisir - frais & fait maison", nous faisons
Nnos plats principalement avec des produits regionaux,
fraichement prépares pour vous avec un art culinaire du
terroir.

Veuilez nous informer en cas dintolérance alimentaire. Nous
Nnous ferons bien sdr un plaisir dy répondre.

Savourez tout simplement - fait maison, frais, régional.
Ici, chez nous, dans la beauté d’Adelboden,
ici, chez nous, au Steinmattli !

EL

STEINMAT

*

f

»



ENTREES

Carpaccio de chevreuil
Huile d'olive, sauce dijon, cdpres

tomates marinées, salade

Crevettes Black Tigenr

Beurres au Prosecco a l'ail et 'oeuf pocheé

Salade du buffet

Entrée du jour

POTAGES

Bouillon de boeuf de BEO-Beef

Ceéelestine

Créme d'asperges et jaunes doeufs
Asperges marinees et creme fraiche

Soupe du jour

petit CHF 19.00
grand CHF 32.00

CHF 20.00

CHF 15.00

CHF 15.00

CHF 12.00

CHF 12.00

CHF 10.00



PLATS PRINCIPALES

Escalope de chevreull CHF 54.00

pommes frites maison, ceuf poche, Aioli aux truffes

Filet dagneau sous-vide et ris dagneau CHF 51.00
pave de pormmes, féves, sauce au cognac et Dijon
chips de Tapioka-choux-rouge

Roulade de cerf CHF 44.00

choucroute au lard, schupfnudeln

Pie ,Pithiviers” aux joues de boauf mijotées CHF 56.00
legurmes rotis, sauce au vin rouge

Roulade de cerf CHF 46.00

choucroute au lard, schupfnudeln

Saumon norveéegienne cuit CHF 46.00
asperges, sauce laneth,
pommes croguettes en paniers de pate filo



Risotto aux fruits de menr CHF 39.00

coquilles de Saint Jacques, saumon et clams
Risotto aux asperges et petits pois CHF 39.00
Parmigiano, huile aux herbes et salade de chips de legumes

Plat principal de menu au jour CHF 39.00

NOTRE SPECIALITE MAISON

Tranchéee sur la table

(& partir de 2 personnes)

Chateaubriand (550 g) CHF 85.00
Gratin de pommes de terre, (par personne)
Fagots de haricots au lard,

variation de legumes



DESSERTS

Parfait glaceé au fraises CHF 14.00
Sauce de fraises chaudes et menringues

Fondue au chocolat CHF 18.00
aux baies

Stroudel aux pomes CHF 14.00
et glace g la vanille

Soufflé au chocolat CH 15.00
glace Stracciatella

Dessert du jour CHF 12.00
Plateau de fromages réegionaux CHF 14.50

Créemes glaceées et sorbets maison
une boule CHF 4.20
Chantilly CHF 1.50

Nos glaces : Nos sorbets :
Chocolat Abricot
Vanille Fruits
Caramel

Fraise



MENU ENFANT

Escalope de porc CHF 16.00

Pommes frites

Nuggets de poulet CHF 16.00

Pommes frites

Nouiilles a la sauce tomate CHF 13.00
Spaetzli au fromage CHF 14.00
Portion de frites CHF 10.00
Plat principal de menu au jour CHF 15.00

pour lenfant



