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RESTAURANT 
 
 

INKLUSIVPREISE│service charge and vat included 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere Öffnungszeiten/ our opening times 
 

Durchgehend Montag bis Sonntag 
continuous monday to sunday 

 
Mittagessen: 12:00 Uhr - 14:30 Uhr 

lunch: 12:00 pm - 2:30 pm 
 

Abendessen: 18:00 Uhr - 22:30 Uhr 
dinner: 6:00 pm - 10:30 pm 
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RESTAURANT 
 
 

INKLUSIVPREISE│service charge and vat included 

 
 

SOUP 
 

RUSTIKALE TOMATENSUPPE         6,80 € 
GEMÜSESPIEß     
rustic tomato soup 
vegetable spike 
(I) 

 

SALADS 
 

BEILAGENSALAT          4,80 € 
side salad 

(I.J.N) 

 

SALATVARIATION DER SAISON        16,90 € 
GEBRATENE PUTENBRUSTSTREIFEN│BALSAMICODRESSING│GRISSINI 
salad variation of the season 
roasted stripes of turkey breast│balsamic dressing│grissini 
(A1/I.J.N) 
 

PASTA 
 

FRANKFURTER SPAGHETTI „CARBONARA“        16,90 € 
SCHINKEN│KRÄUTER- SAHNESAUCE   
spaghetti carbonara „frankfurt style” 
ham│herb- cream sauce 
(A1/C.G.N/2.3) 

 

BURGER 
 

ANGUS BEEF BURGER         19,50 € 
SALAT│TOMATE│JALAPENO│BACON│POMMES FRITES    
angus beef burger 
salad│tomato│jalapeno│bacon│french fries 
(A1/C.G.J/1.2.3) 

 

FISH 
 

GEBRATENER ZANDER         21,80 € 
PFANNENGEMÜSE│PETERSILIENKARTOFFELN    
fried pike perch 
frying vegetables│parsley potatoes 
(A1/D.G.I) 
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INKLUSIVPREISE│service charge and vat included 

 
 

STEAKS 
   

RUMPSTEAK          27,50 € 
STRAUCHTOMATEN│KRÄUTERBUTTER | STEAKHOUSE FRITES 
rump steak 
vine- ripened tomatoes│herb flavoured butter│steakhouse fries                                                                       
(G.J.N) 

 

RINDERFILETSTEAK          34,50 € 
STRAUCHTOMATEN│KRÄUTERBUTTER | STEAKHOUSE FRITES 
beef fillet steak 
vine- ripened tomatoes│herb flavoured butter│steakhouse fries                                                                                                                                             
(G.J.N) 

 

VEGETARISCHE UND VEGANE GERICHTE/ vegetarian and vegan dishes 
 

VEGETARIAN 
 

SÜßKARTOFFEL GNOCCHI         16,90 € 
ERDNUSSPESTO│SHIITAKEPILZE     
sweet potato gnocchi 
peanut pesto│shiitake mushrooms 
 (C.E.F.I.K)  
 

SPAGHETTI          16,90 € 
GEMÜSE│KRÄUTER- SAHNESAUCE    
spaghetti 
vegetables│herb- cream sauce 
(A1/C.G.N/2.3) 

 

VEGAN 
 

VEGANE SALATVARIATION DER SAISON        15,90 € 
ROTE BETE FALAFEL│RAUCHHONIG DIP 
vegan salad variation of the season 
beetroot falafel│smoke honey dip 
(A1/I.J.N) 
 

SWEETS 
 

GEBACKENES VANILLEEIS         8,50 € 
FRISCHKÄSEMANTEL│ SÜßE BRÖSEL 
baked vanilla ice cream 
cream cheese coat│sweet crumbs 
(A1, C.F.G,H1) 
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INKLUSIVPREISE│service charge and vat included 

 
 

OFFENE WEINE/ open wines 
 
 

Weißwein: 
 

2020 Pinot GrigioN- Delle Venezie- Italia-trocken-12,0% Vol. 
 

0,1l: 3,20 € / 0,2l: 6,20 €/ 1l : 32,50 € 
 
Rotwein: 
 

2018 MerlotN- Veneto- Italia-trocken-12,0% Vol. 
 

0,1l: 3,20 € / 0,2l: 6,20 €/ 1l : 32,50 € 
 
UNSERE MERCURE WEINLESE/ our mercure vintage 
 
 

Weißwein: 
 

2022 The Daily AugustN- Riesling- Rheingau- trocken- 12,5% Vol. 
 

0,1l: 4,80 € / 0,2l: 9,40 € / 0,75l : 31,20 € 
 
2022 Sauvignon BlancN- Rheinhessen- trocken- 12,0% Vol. 
 

0,1l: 4,70 € / 0,2l: 9,20 € / 0,75l : 30,50 € 
 
2022 Riesling Carlo SchmittN- Riesling- Mosel- trocken- 10,5% Vol. 
0,1l: 4,40 € / 0,2l: 9,20 € / 0,75l : 30,50 € 
 
2022 Aufwind WBN- Weissburgunder- Chardonnay- Pfalz- trocken- 12,5% Vol. 
0,1l: 5,20 € / 0,2l: 10,20 € / 0,75l : 33,80 € 
 
Roséwein: 
 

2022 Rosé SaignèeN- Württemberg- trocken- 13,5% Vol. 
 

0,1l: 4,70 € / 0,2l: 9,20 € / 0,75l : 30,50 € 
 
Rotwein: 
 

2020 Lemberger GutsweinN- Württemberg- trocken- 13,5% Vol. 
 

0,1l: 4,90 € / 0,2l: 9,60 € / 0,75l : 31,80 € 
 
2019 Niersteiner SpätburgunderN- Rheinhessen- trocken- 13,0% Vol. 
 

0,1l: 5,30 € / 0,2l: 10,40 € / 0,75l : 34,40 € 
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INKLUSIVPREISE│service charge and vat included 

 
 

GETRÄNKEKARTE/ drink menu 
 
Mineralwasser      Biere vom Fass 
 
Gerolsteiner Sprudel  0,25l 3,60 €  Bitburger Pils   0,30l 3,80 €  
Gerolsteiner Sprudel  0,75l 7,20 €  Bitburger Pils   0,50l 5,80 € 
Gerolsteiner Naturell  0,25l 3,60 €  Paulaner Münchner Hell  0,30l 3,80 € 
Gerolsteiner Naturell  0,75l 7,20 €  Paulaner Münchner Hell  0,50l 5,80 € 
       Paulaner Hefe- Weißbier Naturtrüb 0,30l 3,80 € 
       Paulaner Hefe- Weißbier Naturtrüb 0,50l 5,80 € 
        
 
             
Softdrinks      Flaschenbiere 
 
Schweppes Tonic Water14  0,20l 3,60 €  Clausthaler Alkoholfrei  0,33l 3,80 € 
Schweppes Bitter Lemon3.14  0,20l 3,60 €  Paulaner Hefe- Weißbier Alkoholfrei 0,50l 5,80 € 
Schweppes Ginger Ale1  0,20l 3,60 €  Paulaner Hefe- Weißbier Dunkel 0,50l 5,80 € 
Coca Cola1.3.13   0,20l 3,60 €  Paulaner Weißbier Kristallklar 0,50l 5,80 € 
Coca Cola Light1.3.6.8.13  0,20l 3,60 €    
Coca Cola Zero1.3.6.8.13  0,20l 3,60 €   
Fanta Orange1.3   0,20l  3,60 €    
Sprite2.7    0,20l 3,60 €   
 
 
 
Niehoffs Vaihinger Säfte/ Nektare    Heiß Getränke- Kaffee- J.J. Darboven/ Tee- Ronnefeldt 
  
Apfelsaft    0,20l 3,60 €  Café Crème13    2,80 €  
Orangensaft   0,20l 3,60 €  Espresso 13    2,60 € 
Traubensaft   0,20l 3,60 €  Espresso MacchiatoG.13   2,80 € 
Johannisbeersaft6   0,20l 3,60 €  Doppelter Espresso13   3,50 €  
Maracujanektar3.6   0,20l 3,60 €  CappuccinoG.13    3,60 € 
Cranberrynektar6   0,20l 3,60 €  Latte MacchiatoG.13    3,80 € 
Apfelschorle   0,20l 3,60 €  Glas Tee     2,80 € 
Apfelschorle   0,40l 6,80 €  Kännchen Tee    4,80 € 
TomatensaftI   0,20l 2,20 €  (schwarzer13-, grüner13-, oder Früchtetee) 
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INKLUSIVPREISE│service charge and vat included 

 
 

Sehr geehrte Gäste, 
 
bitte beachten Sie, dass in den angebotenen Produkten Spuren von Allergenen Inhaltsstoffen enthalten sein können und 
trotz aller Sorgfalt Kreuzkontaminationen nicht auszuschließen sind. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dear Guest, 
 
please note that from the offered products tracks Allergenic ingredients may be present and in spite of all care cross- 
contamination cannot be excluded. 
 

Allergene:  
 

A=Gluten haltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Sojabohnen, G=Milch, H=Schalenfrüchte (Nüsse), I=Sellerie, J=Senf, 
K=Sesamsamen, L=Lupinen, M=Weichtiere, N=Schwefeldioxid/  Sulfite 
 

A= 1 Weizen, 2 Gerste, 3 Hafer, 4 Roggen, 5 Dinkel, 6 Grünkern, 7 Einkorn, 8 Emmer, 9  Kamut, 10 Triticale 
 

H= 1 Mandeln, 2 Walnüsse, 3 Haselnüsse, 4 Cashews, 5 Pecannüsse, 6 Paranüsse, 7 Pistazien, 8 Macadamianüsse 
 

Zusatzstoffe:  
 

1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstärker, 5=Phosphate, 6=Zuckerarten- Süßungsmittel(n), 
7=Süßungsmittel(n), 8=Phenylalaninquelle, 9=andere Süßungsmittel (Zuckeralkohole), 10=geschwefelt, 11=geschwärzt, 12=gewachst, 
13=coffeinhaltig, 14=chininhaltig, 15=taurinhaltig 
 

 

allergens:  
 

A=containing gluten, B=shell fruits, C=eggs, D=fish, E=peanuts, F=soy, G=milk, H=nuts, I=celery, J=mustard, K=sesame, L=lupine,  
M=mollusks, N=sulfur/ sulfite  
 

A= 1 wheat, 2 barley, 3 oats, 4 rye, 5 spelt, 6 unripe spelt grains, 7 small spelt, 8 amelcorn, 9  kamut, 10 triticale 
 

H= 1 almonds, 2 walnuts, 3 hazelnuts, 4 cashews, 5 hickory nuts, 6 brazil nuts, 7 pistachios, 8 macadamia nuts 
 

food additive:  
 

1=colouring agent, 2=preserving agent, 3=antioxidant, 4=flavour enhancer, 5=phosphate, 6=sugars- sweeteners, 7=sweetener, 
8=phenylalanine, 9=sweetener (sugar alcohol), 10=sulfurated, 11=blackened, 12=waxed, 13=caffeine containing, 14=quinine containing, 
15=taurine containing 
 

 


