BIENVENUE

°
dans notre restaurant OHII.MCILL&

la cuisine est encore un Mmeétier honnéte !

Nous nous rejouissons de pouvoir vous gater ici, chez nous.

Selon la devise : "Le plaisir - frais & fait maison', nous faisons
Nos plats principalement avec des produits régionaux,
fraichement préparées pour vous avec un art culinaire du
terroir.

Veuillez nous informer en cas dintolérance alimentaire. Nous
Nnous ferons bien sar un plaisir dy repondre.

Savourez tout simplement - fait maison, frais, régional.
Ici, chez nous, dans la beauté d’Adelboden,
ici, chez nous, au Steinmattili !
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ENTREES

Carpaccio de chevreuil petit CHF 17.00

sur girolles marinées grand CHF 28.00
Sauce a lairelles

Salade méléee petit CHF 10.00
grand CHF 15.00
Salade verte petit CHF 10.00

grand CHF 15.00

POTAGES

Bouillon de bo=uf CHF 9.00
Célestine

Créeme de panais CHF 9.00
Crogtons

Soupe du jour CHF 8.50



PLATS PRINCIPALES

Vol-au-vent au veau
pommes frites et legumes

Ragout de gibier

Tagliatelle et sauce aux airelles

Stroganov de baauf
riz

Cordon Bleu de veau
pommes frites, legumes

Saumon grille
Risotto au safran, lEgumes,
Sauce au citron vert

Steak de poulet sur sauce au poivre
Boulgour et haricots verts

Vol-au-vent aux pois chiches
pommes frites et legumes

CHF 43.00

CHF 41.00

CHF 44.00

CHF 49.00

CHF 42.00

CHF 39.00

CHF 32.00

Tranchée sur la table

Chateaubriand (550 g) & partir de 2 personnes
Gratin de pommes de terre, fagots de haricots au lard,

variation de legumes

CHF 65.00

par personne



DESSERTS

Parfait 8 forange-chocolat CHF 12.00
sauce a lorange

Strudel aux pommes avec glace a la vanille CHF 14.00
Dessert du jour CHF 9.00
Plateau de fromages régionaux CHF 14.50
Meringues de FAmmital CHF 9.50

et glace a la vanille + CHF 4.00
Créemes glacées et sorbets maison une boule CHF 4.20
Glace a la vanille Chantilly CHF 1.50

Glace au chocolat
Glace aux fraises
Sorbet de framboises
Glace au coco



